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CHARAKTERYSTYKA WARTOSCI RZEZNE]J JAGNIAT POLSKIE]
OWCY NIZINNEJ

Streszczenie

Celem niniejszej pracy bylo okreslenie wspétzaleznosci pomigdzy wybranymi cechami péttuszy a
wartoscia rzezna jagniat.

Materiat badawczy stanowity jagnigta tryczki polskiej owcy nizinnej, hodowane na Podlasiu. Badania
przeprowadzono w latach 2000-2002. Masg ciata zwierzat kontrolowano od urodzenia do 180. dnia Zycia,
kiedy poddawano je ubojowi. W momencie uboju jagnigta osiagnety srednia masg ciata wynoszaca 38,82
kg. Zestawiono procentowy udziat czgsci ubojowych, wydajnos¢ rzezna oraz udzial wyrgbodw w péttuszy.
Najwigkszy udzial w péttuszy, wynoszacy 25,76%, miat udziec, a na drugim miejscu uplasowala sig tata z
mostkiem (17,68%). Wyregby cenne stanowily 40,82% w stosunku do catej poéttuszy. Bezwzgledna
zawarto$¢ migsa w poltuszy jagniat byta wysoko i dodatnio skorelowana z masa nastgpujacych wyrgbéw
cennych: comber (r = 0,983), antrykot (r = 0,981) i udziec (r = 0,967). Stwierdzona dodatnia i wysoko
istotna wspoétzalezno$¢ pomigdzy masa migsa w udzcu a masa tego sktadnika w péttuszy (r = 0,918) moze
by¢ szczegdlnie przydatna do szacowania ilo$ci migsa w poéttuszy na podstawie jego masy w udzcu.
Obliczone wspétczynniki korelacji wskazuja, ze takze masg¢ migsa, ttuszczu i kosci w péttuszy mozna
szacowac na podstawie masy tych tkanek w udzcu.

Stowa kluczowe: jagnigta, warto$¢ rzezna, wyrgby cenne, wspoétzaleznosci.

Wstep

W krajowym eksporcie owiec rzeznych najwigkszy udzial maja jagnigta o masie
20 i 30 kg. Konsument poszukuje bowiem migsa delikatesowego o odpowiednich
walorach smakowych. Te wymagania moze spetni¢ zaréwno jagnigcina z jagniat
mlecznych, jak i z jagniat starszych dobrze umig$nionych, stabo otluszczonych o
wysokiej jako$ci migsa [1, 2, 3, 4, 11].

Do oceny wynikéw prac hodowlano-selekcyjnych oraz badawczych nad
technologia produkcji mlodych owiec rzeznych niezbedne sa posrednie metody oceny
wartosci rzeznej. Wykorzystanie wspotzaleznosci pozwoli wnioskowaé o wartosci
cechy trudno mierzalnej, dokonujac pomiaru cechy tatwo mierzalnej. Rozpoznanie
tych wspoétzaleznosci moze wplywaé na ukierunkowanie hodowli, poprzez dobdr
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genetyczny zwierzat czy metody ich zywienia, prowadzacej do poprawy oceny
wartos$ci rzeznej i jako$ci migsa [5, 6, 9].

Celem niniejszej pracy byto okreSlenie wspdizaleznosci pomigdzy wybranymi
cechami péltuszy a wartoscia rzezna jagniat polskiej owcy nizinnej, ubijanych w wieku
180 dni.

Material i metody badan

Materiat badawczy stanowity jagnigta tryczki polskiej owcy nizinnej w liczbie 30
sztuk. Wszystkie jagnigta utrzymywano przy matkach przez 60 dni. W tym okresie
oprocz mleka matki dokarmiano sianem takowym oraz mieszanka zbozowa i
wystodkami. Po odtaczeniu od matek jagnigta tuczono do 180 dni. W tym czasie
zwierzg¢ta zywiono mieszanka pelnoporcjowa CJ ,.do woli” oraz sianem takowym
sredniej jakosci, stanowiacym dodatek strukturalny do zadawanej mieszanki
petnoporcjowej. Komponenty do mieszanki mieszalnia zakupita od miejscowych
rolnikow.

Mase¢ ciala zwierzat kontrolowano od urodzenia do 180. dnia zycia, kiedy
poddawano je ubojowi. Ubdj i analiz¢ rzezna owiec prowadzono wedlug metodyki
stosowanej w Instytucie Zootechniki [8]. Ustalano mas¢ skory, gtowy, konczyn,
narzadéw wewnetrznych i krwi. Tusze po 24-godzinnym schtodzeniu w temp. 4°C
dzielono na poéttusze. Nastgpnie pottusze dzielono na nastgpujace wyrgby zasadnicze;
szyja, karkéwka, topatka, tata z mostkiem, antrykot, udziec, comber, golen przednia i
tylna. Cala péttusze, jak i wszystkie wyrgby wazono, po czym péttusz¢ poddawano
szczegotowej dysekcji na podstawowe tkanki; migso, thuszcz i kosci. Péttusze i wyreby
wazono z doktadnoscia do 0,01 kg, a mase tkanek z doktadnos$cia do 0,001 kg.

Uzyskane wyniki opracowano statystycznie, wyliczajac wartoSci S$rednie i
odchylenia standardowe poszczegdlnych cech. Wyliczono wspdétczynniki korelacji
miedzy wazniejszymi cechami wartosci rzeznej i sktadem tkankowym poéltuszy i
udzca. Do opracowania wynikéw uzyto pakietu statystycznego SPSS [13].

Wiyniki i dyskusja

Dane przedstawione w tab. 1. charakteryzuja masg ciata badanych tryczkéow w
okresie od urodzenia do uboju. Srednia masa ciata przy odsadzeniu (60 dni) wyniosta
18,84 kg i byta 4-krotnie wigksza od masy urodzeniowej. Srednie przyrosty masy ciata
ksztattowaly si¢ na poziomie okoto 200 g i umozliwily uzyskanie masy ciata jagniat
przy uboju 38, 82 kg.

Tabela 1
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Charakterystyka przyrostu masy jagniat.
Characteristics of lambs growth.

Wyszczegdlnienie —
Specification X S
Body weigh gl atvith 412 059
Body weight aags 604ays 18,54 ios
Body weightt the siughter 882 744
Tabela 2

Wydajnos$¢ rzezna i masa surowcéw poubojowych z jagniat.
Dressing percentage and weight of lamb affal's.

Wyszczegdlnienie — S
Specification A

Wyda.jnos'é rzezna 48.04 2.96
Dressing percentage [%]

Skéra / Skin kel 4,79 0,61
Nogi przednie / Forelegs kel 0,68 0,12
Nogi tylne / Hind legs [kg] 0,61 0,12
Gtowa / Head [kel 2,66 0,64

Jedna z najwazniejszych cech charakteryzujacych poubojowa wartos¢ zwierzecia
jest wskaznik wydajnosci rzeznej. Z analizy danych (tab. 2) wynika, ze wydajnos¢
rzezna wyniosta 48,04% 1 byta wyzsza o okolo 3% od wynikéw uzyskanych we
wczesniejszych badaniach wtasnych [11]. Réwniez Roborzynski i wsp. [12] i Kedzior
[7] podaja wartos¢ wskaznika wydajnosci rzeznej jagniat na poziomie okolo 45%.
Srednia masa skéry wyniosta 4,79 kg, co stanowito 12,34% w stosunku do masy ciata
przy uboju. Natomiast nogi stanowily tylko 3,32% masy ciata, co §wiadczy o drobne;j
kosci u badanych jagniat. Szczepanski i wsp. [14], badajac jagnigta rasy kamienieckiej,
wykazali podobne wartosci udziatu goleni przedniej i tylnej oraz mniejszy udziat skory
w stosunku do masy ubojowej, ktéra wyniosta 10,23%.

W tab. 3. przedstawiono mas¢ i udzial procentowy poszczegdlnych wyrgbéw w
pottuszy. Najwiekszy udziat w péttuszy stanowil udziec 25,76% i tata z mostkiem

17,68%. Udzial przedniej i tylnej goleni nie przekraczat 5% i wyniést odpowiednio
0,3510,42 kg.

Tabela 3
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Udzial i masa wyrgbéw pottuszy jagniat.
Share of cuts in half-carcass.

Masa wyrgbow [kg] Udziat wyrgbdéw w péttuszy [%]
Wyszczeg6lnienie Weight of cuts [kg] Content of cuts in half-carcass [%]
Specification = —
X S X S
Szyja / Scrag 0,53 0,16 5,79 0,87
Karkéwka / Neck 0,92 0,27 10,04 1,02
Lopatka / Shoulder 1,35 0,29 14,74 0,91
tata z mostkiem / Breast 1,62 0,21 17,68 1,21
Golen tylna / Hindshank 0,42 0,12 4,59 0,58
Golen przednia / Foreshank 0,35 0,15 3,82 0,43
Antrykot / Rack 0,69 0,19 7,53 0,64
Udziec / Leg 2,36 0,55 25,76 1,12
Comber / Loin 0,69 0,20 7,53 0,53
Nerka / Kidney 0,05 - 0,55 0,11
Ttuszcz okotonerkowy / Kidney fat 0,18 0,10 1,97 0,33
Wyreby cenne / Valuable cuts 3,74 0,73 40,82 3,24
Wyreby pozostate / Remaining cuts 5,19 0,94 56,66 4,05
Tabela 4
Sktad tkankowy péttuszy i udzca jagniat.
Tissue composition of half-carcass and leg.
Udziat tkanek [%] Masa tkanek [kg]
Wyszczeg6lnienie Content [%] Weight [kg]
Specification = =
X S X S
Pottusza / Half-carcass

Migso - Meat 61,63 1,07 5,64 1,29

Ttuszcz - Fat 17,17 1,05 1,57 0,34

Kosci - Bones 21,20 1,15 1,94 0,48

Udziec / Leg

Migso - Meat 69,58 1,35 1,64 0,39

Ttuszcz - Fat 15,67 1,41 0,37 0,09

Kosci - Bones 14,82 1,75 0,35 0,08

Migso jagniat powinno by¢ z reguly przeznaczane na cele kulinarne, dlatego w
ocenie wartosci rzeznej bardzo wazne jest okre$lenie udzialu wyrebéw cennych w
pottuszy. Analizujac wyreby cenne (udziec, comber, antrykot) stwierdzono, ze ich udziat
w poéltuszy wynidst 40,82% i byl zgodny z innymi badaniami wykonanymi przez
Pieniak-Lendzion i wsp. [10] oraz z wynikami uzyskanymi przez Kedziora [7]. Natomiast
w badaniach Ciuryka i Kaczor [3] wykazano wyzszy procentowy udzial wyrebow
cennych w tuszach mieszancéw jagniat owcy dlugoweistej po trykach charolaise.

Sktad tkankowy poéttuszy (tab. 4) ksztattowat sig¢ nastgpujaco: 61,63% migsa,
17,17% tluszczu i 21,20% koS$ci. Natomiast w wyniku dysekcji udzcéw stwierdzono
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wigksza o 7,95% zawarto$¢ migsa oraz mniejsze zawartosci tluszczu o 1,5% i kosci o
6,38% niz w pottuszy. Podobny sktad tkankowy péttuszy stwierdzili w przypadku ras
migsno-welnistych Kedzior [7], Pieniak-Lendzion i wsp. [10] oraz Roborzynski i wsp.
[12], bowiem zawarto$¢ migsa byla na poziomie 54—65%, tluszczu 15-22%, a kosci
19-24%. Borys i wsp. [2] stwierdzili w tuszach jagniat lekkich zawarto$¢ tkanki
tluszczowej od 12,49% do 18,79%, w zaleznosci od genotypu. Niska zawarto$¢ tkanki
tluszczowej autorzy ttumacza korzystnym stosunkiem migsno-tluszczowym w udzcu.

Wspétczynniki korelacji pomigdzy masa poszczegdlnych wyrgbéw a zawartoScia
tkanek w tuszy i udzcu przedstawiono w tab. 5. Stwierdzono wysoko istotne i dodatnie
korelacje pomigdzy masa wyreboéw a masa poszczeg6lnych tkanek. Wyjatek stanowity
tylko wspoétzalezno$ci pomigdzy masa kosci w udzcu a masa szyi (0,527), goleni
przedniej (0,460) i goleni tylnej (0,518). Odmienna sytuacj¢ zaobserwowano
analizujac wspotzalezno$ci pomigdzy masa wyrgbow zasadniczych a udziatem tkanek
w pottuszy i udzcu. Tylko pomigdzy masa szyi a zawarto$cia tkanki migsnej w udzcu
stwierdzono dodatnig i istotng statystycznie korelacje¢ 0,655. Wykazane zaleznoS$ci byty
zgodne z wynikami badan Gruszeckiego i wsp. [S], przeprowadzonych na tuszach
koziotkow rasy biatej uszlachetnionej, ubijanych przy masie ciata 20 kg.

Wspélzaleznosci, w postaci wspdlczynnikow korelacji, miedzy sktadem
tkankowym poéttuszy i udzca zestawiono w tab. 6. Najwyzsza warto§¢ wspoétczynnika
korelacji, r = 0,918, stwierdzono pomigdzy masa mig¢sa w udZcu a masa migsa w
pottuszy. Dodatnia i wysoko istotna statystycznie korelacja moze wigc postuzy¢ do
szacowania migsa w pottuszy na podstawie jego zawarto$ci w udzcu. Gruszecki i wsp.
[5] stwierdzili najwyzsza korelacj¢ pomigdzy masa migsa w udZcu a masa migsa w
péttuszy kozlat (r = 0,993).

Stosunkowo wysoka wartos¢ korelacji uzyskano pomigdzy masa tluszczu i kosci
w udzcu a masa tych tkanek w poéttuszy (odpowiednio r = 0,828 i r = 0,753).
Wspdtzaleznosci tych cech okazaty si¢ wysoko istotne statystycznie. Wspoétczynnik
korelacji pomigdzy masa ko$ci w udZcu a masa tej tkanki w tuszy kozlat byt wyzszy (r
= 0,925) w badaniach Gruszeckiego i wsp. [5]. Ci sami autorzy okreslili podobne
wspotzalezno$ci masy tkanki ttuszczowej w udzcu i tuszy.

Pomigdzy udzialem tluszczu w péttuszy a udzialem kos$ci w udzcu wykazano
dodatnia i statystycznie istotng zalezno$¢ (r = 0,620). Odnotowano tendencj¢ do
wspoélzaleznosci udzialu migsa w udzcu i udziatu tej tkanki w calej péttuszy (r =
0,405). Ponadto wraz ze wzrostem procentowej zawartosci tkanki migsnej w udzcu
obserwowano



Tabela 5
Wspétczynniki korelacji (r) pomigdzy masa poszczegélnych wyrgbow a zawartoscia tkanek w péttuszy i udzeu.
Correlation coefficients (r) between weights of particular cuts and tissue compositions of half-carcass and leg.
Zawarto$¢ w pottuszy Zawarto$¢ w udzcu
Masa wyrebu . . . .
Weight of cuts Content of the following components in half-carcass Content of the following components in leg
Migsa / Meat Ttuszczu / Fat Kosci / Bones Migsa / Meat Ttuszczu / Fat Kosci / Bones
[kg] [%] [kg] [%] [kg] [%] [kg] [%] [kg] [%] [kg] [%]
Szyja / Scrag 0,8227 | - 0,744" | - 0,842 - 0,8617 [0,655" | 07717 - - -
Karkéwka / Neck 0,923" | - 0,730" | - 0,854 - 0,959 - 0,852" - 0,765 -
Lopatka / Shoulder 0,955 | - 0,880 | - 0,914 - 0,928" - 0,813 - 0,855™ -
Lata z mostkiem / Breast 0,954" | - 0,953" | - 0,898" - 0,899 - 0,772"® - 0,852" -
Golen tylna / Hindshank 0.813" | - 0,785 | - 0,868 - 0,833 - 0,729 - - -
Golen przednia / Foreshank | 0,833 | - 0,744" - 0,842" - 0,829™ - 0,838" - - -0,535"
Antrykot / Rack 0,981 | - 09317 | - 0,951™ - 0,947 - 0,918 - 0,721 -
Comber / Loin 0,983" | - 0,940 | - 0,943 - 0,940 - 0,882" - 0,736 -
Udziec / Leg 0,967 | - 09317 | - 0917 - 0,995 - 0,922™ - 0,853™ -

* Wspotczynnik korelacji statystycznie istotny na poziomie P < 0,05 / Correlation coefficient being statistically significant at a significant level of
P <0,05;

** Wspotczynnik korelacji statystycznie istotny na poziomie P < 0,01 / Correlation coefficient being statistically significant at a significant level
of P<0,01;

- Wspdtcezynnik korelacji statystycznie nieistotny / Statistically insignificant correlation coefficient
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zmniejszanie si¢ udziatu tkanki tluszczowej w catej péttuszy (r = -0,455). Oba
wspodlczynniki korelacji okazaly sig statystycznie nieistotne, stad odpowiadajacych im
zaleznosci nie mozna przyjaé, na tym etapie badan, do szacowania wartosci rzeznej
poltusz jagnigcych. Ujemne zaleznoSci pomigdzy zawartoscia tkanki ttuszczowej w
udZzcu a zawarto$cia tkanki migsnej w udzcu (r = -0,739) i calej péttuszy (r = -0,716)
uzyskali takze Jarzynowska i wsp. [6]. Jednak w ich przypadku wspétczynniki
korelacji byty statystycznie istotne.

Tabela 6

Wsp6tezynniki korelacji [r] pomigdzy masa oraz udziatem migsa, ttuszczu i kosci w udzcu a iloécia tych
tkanek w péttuszy.

Coefficients of correlation [r,,] between content of meat, fat, and bones in leg and content tissue in the
half-carcass.

Masa w udzcu [kg] Udziat w udzcu [%]
Wyszczegdlnienie Weight in leg [kg] Content in leg [%]
Specyfication Migso Ttuszcz Kosci Migso Thuszcz Kosci
Meat Fat Bones Meat Fat Bones
Pottusza / half-carcass
Masa — Weight [kg]
Migso - Meat 0918 | 0,896 | 0,807 0,325 -0,150 -0,166
Ttuszcz - Fat 0916™ | 0,828 | 0,868 0,158 -0,240 0,031
Kosci - Bones 0916~ | 0,884 | 0,753" 0,266 -0,064 -0,188
Pottusza / half-carcass
Udziat — Content [%]
Migso - Meat 0,063 0,012 -0,144 0,405 0,037 -0,326
Ttuszcz - Fat -0,223 -0,302 0,025 -0,455 0,349 0,620
Kosci - Bones 0,146 0,265 0,132 0,037 0,284 -0,262

Wspétczynniki korelacji statystycznie istotne na poziomie: - P<0,05; - P<0,01 /

Whioski

1. Najwiekszy udziat w pottuszy, wynoszacy 25,76%, mial udziec. Natomiast wyrgby
cenne stanowity 40,82% catej p6ituszy.

2. Masa migsa w péttuszy byta wysoko istotnie i dodatnio skorelowana z masa
wyrebow cennych i wyniosta w przypadku: combra r = 0,983, antrykotu r = 0,981 i
udzcar =0,967.

3. Stwierdzona dodatnia i wysoko istotna wspétzaleznos¢ pomiedzy masa migsa w
udZzcu a masa tego skladnika w poéttuszy (r = 0,918) moze by¢ szczegdlnie
przydatna do szacowania masy migsa w péttuszy na podstawie jego masy w udzcu.
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THE SLAUGHTER VALUE PROFILE OF POLISH LOWLAND LAMBS

Summary

The objective of this paper was to determine the correlations between some selected qualities of half-
carcasses and slaughter value of lambs.

The investigations were performed in a period from 2000 to 2002; the investigation materials were
ram lambs of the Polish Lowland breed raised in the Podlasie area. Body weights of animals being
investigated were monitored from the animal birth until the 180™ day of their life; the animals were
slaughtered on this day. On the slaughter day, the average body weight of the animals monitored was
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38.82 kg. The following factors were compiled and presented in the form of a table: per cent contents of
slaughter elements; slaughter values, and per cent contents of valuable cuts in half-carcasses.

The leg constituted 25.7% of the half-carcass, and, thus, its content was the highest, the breast content
was the second (17.68%). The valuable cuts constituted 40.82% in relation to the whole half-carcass. The
absolute meat content in lamb half-carcasses was highly and positively correlated with the weights of the
following valuable cuts: loin (r = 0,983), wack (r = 0,981), and leg (r = 0,967). The positive and highly
significant correlation identified between meat contents in leg and in half-carcass can be particularly
useful in estimating meat quantities in half-carcasses on the basis of the meat weight in leg. The
correlation coefficients calculated indicate that it is also possible to estimate weights of meat, fat, and
bones in half-carcass on the basis of their weights as contained in the lamb leg.

Key words: lambs, slaughter value, valuable parts, correlations



