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JAKOSC JAJ Z CHOWU EKOLOGICZNEGO W PIERWSZYM
I DRUGIM ROKU UZYTKOWANIA NIOSEK

Streszczenie

Celem badan bylo okreslenie wptywu wieku niosek na ksztattowanie si¢ cech jakosci jaj od kur ro-
dzimej rasy Zielonondzka kuropatwiana (Z-11), utrzymywanych w chowie ekologicznym. Badano jako$¢
jaj spozywczych pochodzacych od niosek w wieku 36, 50 i 80 tygodni. Stwierdzono wplyw wieku niosek
na zwigkszenie masy jaj i masy zottek oraz zwickszenie udziatu zottka i zmniejszenie udziatu biatka
w jajach. Wraz z wiekiem niosek intensywnos¢ barwy zottek zwigkszala si¢. W zoltkach jaj od kur star-
szych zawarto$¢ witamin A i E byta wigksza niz w zottkach od niosek mtodszych. Cechy fizyczne skorup
jaj od niosek starszych wskazywaty na ich dobra jako$¢. Nie wykazano wptywu wieku na profil kwaséw
thuszczowych w zottkach jaj. Dobra jakos¢ jaj od starszych niosek Zielononozki kuropatwianej wskazuje
na zasadnos¢ ich uzytkowania w ekologicznym systemie chowu przez okres dwoch lat.

Stowa kluczowe: rodzima rasa kur Zielonondzka kuropatwiana, wiek kur, chéw ekologiczny, jakos¢ jaj

Wprowadzenie

W Polsce, podobnie jak w catej Europie, obserwuje si¢ wzrost zainteresowania
konsumentéw nabywaniem jaj z chowu ekologicznego, ktérego wymogiem jest m.in.
udostepnianie kurom zielonych wybiegow o odpowiedniej powierzchni. Taki system
chowu kur niesnych wplywa na modyfikacje sktadu chemicznego tresci jaj, zgodnie
z oczekiwaniami konsumentow, tj. na zwigkszenie intensywnos$ci barwy zottek, zwiek-
szenie zawarto$ci witamin oraz zwigkszenie poziomu nienasyconych kwasow ttusz-
czowych w zéttku [2, 5, 14]. Udostgpnienie kurom wybiegéw wplywa rowniez na ce-
chy fizyczne jaj, a szczegodlnie na wytrzymatos¢ skorupy i1 mase jaj [13, 28].
Wymogiem ekologicznej produkcji jaj jest zapewnienie nioskom wybiegu oraz zywie-
nie ptakow paszami wyprodukowanymi metodami ekologicznymi bez dodatku barwni-
kéw syntetycznych, co podlega kontroli przez jednostke certyfikujaca. Taki system
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chowu jest kosztowny i1 generuje wzrost cen jaj, a to z kolei stanowi istotng barierg
popytu na jaja z chowu ekologicznego.

W Polsce najbardziej popularnymi nioskami utrzymywanymi w gospodarstwach
ekologicznych sg kury rodzimej rasy Zielonon6zka kuropatwiana, ktorej jaja ze wzgle-
du na dobrg jakos$¢ sensoryczng sg chetnie nabywane przez konsumentow, mimo 3 - 4-
krotnie wyzszej ceny w porownaniu z jajami standardowymi [12]. Z badan prowadzo-
nych na kurach wysokoprodukcyjnych wynika, ze wraz z wiekiem niosek zwigksza si¢
masa jaj, ale pogarszaja si¢ inne cechy [13, 28]. Cherian [3] stwierdzil wysoko istotny
wplyw wieku kur na ksztaltowanie si¢ profilu kwasow thuszczowych w zoéttkach jaj.
W fermach kur ras objetych programem ochrony ptaki utrzymywane sag w jednorocz-
nym cyklu i wszystkie badania zwigzane z jakoS$cig jaj ograniczone sg dotychczas do
takiego wiasnie wieku niosek. Tymczasem w ekologicznych systemach chowu kury
Zielononodzki kuropatwiane najczgséciej utrzymywane sg przez 2 lata.

Celem podjetych badan bylo okreslenie ksztattowania si¢ cech fizykochemicz-
nych jaj w 2-letnim cyklu chowu niosek Zielononézki kuropatwianej, utrzymywanych
w gospodarstwie ekologicznym.

Material i metody badan

Badaniami objeto jaja spozywcze pochodzace od kur polskiej rodzimej rasy Zie-
lonondzka kuropatwiana (Z-11), objetej programem ochrony bior6znorodnosci.
W gospodarstwie ekologicznym, posiadajacym stosowny certyfikat, utrzymywano po
200 kur w wieku 36 1 50 tygodni zycia oraz 150 szt. 80-tygodniowych niosek. Kurom
udostepniano zielone, trawiaste wybiegi o powierzchni 4 m*/szt. i zywiono ad libitum
pasza ekologiczng sporzadzang w gospodarstwie z wykorzystaniem glownie zb6z wia-
snej produkcji, ktorej sktad chemiczny przedstawiono w tab. 1.

Z kazdej grupy wiekowej kur pobierano losowo po 39 jaj zebranych w jednym
dniu; 25 jaj poddano ocenie cech fizycznych za pomocg elektronicznej aparatury EQM
(Egg Quality Measurements), a 14 szt. analizie na zawartos¢ kwasow tluszczowych
i witamin A oraz E w zottkach, wykonanej w Centralnym Laboratorium Instytutu Zoo-
techniki-PIB. Indeks ksztaltu jaja wyrazano stosunkiem diugosci osi krotkiej do diugiej,
mierzonej suwmiarkg. Wytrzymatos$¢ skorupy (N) okreslano aparatem Egg Crusher.

Podstawowa analiza chemiczna mieszanek paszowych zostata wykonana w Cen-
tralnym Laboratorium Instytutu Zootechniki, zgodnie z metodyka AOAC [1]. Analizy
zottka jaj na zawarto$¢ witamin A i E byly wykonywane wedlug akredytowanej proce-
dury zgodnie z normg PN-EN ISO 14565 (all-trans-retinol, witamina A) i PN-EN ISO
6867 (a-tokoferol, witamina E). Poziom cholesterolu w zottkach badanych jaj ozna-
czano kolorymetryczng metodg wg Washburn 1 Nix [29].

Wyniki poddano obliczeniom statystycznym za pomocg analizy wariancji testem
Duncana z wykorzystaniem pakietu Statgraphic Plus 5.0.
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Wiyniki i dyskusja

Pasza ekologiczna sporzadzona w gospodarstwie ze zbdz wyprodukowanych me-
todami ekologicznymi, ktdrg karmiono kury, charakteryzowata si¢ niskim poziomem
biatka ogdlnego oraz witamin A i E (tab. 1) w pordwnaniu do zalecen zawartych
w Normach Zywienia Drobiu [19].

Tabela 1l
Sktad chemiczny mieszanki paszowej stosowanej w zywieniu kur Zielononézek kuropatwianych w cho-
wie ekologicznym.
Chemical composition of feed mixture used to feed Greenleg Partrige hens reared in organic system.

Wyszczegolnienie Sktad chemiczny paszy ekologicznej [%]
Specification Chemical composition of organic feed
Sucha masa / Dry matter 90,17
Biatko ogolne / Total protein 12,99
Thuszez surowy / Crude fat 1,28
Witdkno surowe / Crude fibre 2,98
Popiot (zwiazki mineralne) / Ash (mineral compounds) 4,66
Witaminy / Vitamins:
A [IU] 89,1
E [mg/kg] 5,1
Kwasy tluszczowe [% sumy kwasow]: / Fatty acids [% of total acids]:
Cl16:0 19,947
Cl16:1n-7 0,083
C18:0 3,012
C18:1n-9 19,860
C18:2n-6 50,124
C18:3n-3 5,521
C20:4n-6 0,000
C22:1n-3 0,149
SFA® 23,975
MUFA’ 20,091
PUFA* 55,934
PUFA n-6 50,124
PUFA n-3 5,521
MUFA/SFA 0,838
PUFA/SFA 2,333
PUFA n-6:n-3 9,079
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Tabela 2
Indeks ksztattu oraz jakos¢ tresci jaj.
Egg shape index and quality of egg content.
Wiek kur [tygodnie]
Wyszczeg6lnienie Age of hens [weeks]
Specification 36 50 80
X+s/SD | V[%] X+s/SD | V[%] X+s/SD | V[%]
0,
Indeks ksztaftu [%6] 74734262 | 3,5 | 7418+388 | 52 | 7403+253 | 34
Shape index [%]
Masa jaja [g] 51,74+2.84% | 55 |5508+361" | 65 |5651+3,18% | 56
Weight of egg [g]
Masa z6ltka [g] aA bB bB
. 15,16 + 1,30 8,6 | 16,93+1,72 10,1 | 17,75+1,86 104
Weight of yolk [g] ? 7 77
Zawarto$¢ w jaju [%]:
Contents in egg [%]:
- 70ltka / of yolk 293+ 1,94 - 30,7+2,33° - 314+2,5" -
- biatka / of albumen 60,5+1,78° - 59,3+2,33%® - 58,9+2,5° -
- skorupy / shell 10,1 £0,71° - 9,9+0,82%® - 9,62 +0,88 " -
Wysokosc biatka [mm] 5544096 | 133 | 486+086° | 17.6 | 490+1,11" | 2256
Albumen height [mm]
Jednostki Haugha [JH] aA ah B
+ + +
Haugh Units [HU] 75,63 £7,63 10,1 | 68,61+8,17 11,9 |67,67+11,73 17,3
Plamy krwawe [%]
Blood spots [%] 0.0 0.0 120
Plamy migsne [%)]
Meat spots [%] 0.0 0.0 0.0
Barwa zoéttka [La Roche’a] aA bA bA
596+ 1,1 196 | 6,64+1,1 1 6,68 £ 0,9 14,8
Yolk colour [La Roche] ’ 17 ’ ’ 19 79 ’ 99 ’
Witamina A [meg/g yolkl 1) 514 o470 | o4 | 5002020% | 40 | 5332018 | 34
Vitamin A [mcg/g yolk]
Witamina E [meg/g yolk] |y 1) 3y 515 | 978 | 11924119 | 99 | 1301+106 | 81
Vitamin E [mcg/g yolk]
Cholesterol [mg/g 201tka] |y 15\ 045 | 29 | 14024015 | 11 1391£0,63 | 4.5

Cholesterol [mcg/g yolk]

Objasnienie: / Explanatory notes:
n = 25; warto$ci w wierszach oznaczone réznymi malymi literami rdznig si¢ statystycznie istotnie na
poziomie p < 0,05, a duzymi literami réznia si¢ statystycznie istotnie na poziomie p < 0,01) / values in
rows and denoted with different small litters differ statistically significantly at p < 0.05, and denoted with
capital letters differ statistically at p < 0.01; wartoéci w wierszach nie oznaczone zadnymi literami nie
rdznia si¢ statystycznie (p > 0,05) / values in rows not marked with any letters are no different (p > 0.05).

Stwierdzono, ze wraz z wiekiem kur zmienial si¢ szereg cech fizycznych tresci
jaj, natomiast zasadniczej zmianie nie ulegt ksztalt jaj ani cechy skorupy (tab. 2 1 3).
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Ksztalt jaj ma istotne znaczenie w obrocie handlowym, poniewaz wplywa na ich od-
porno$¢ na zgniecenie w standardowych opakowaniach jednostkowych. Jest to cecha
zalezna od genotypu [26]. Na t¢ ceche wplywa takze wiek kur, ale tylko w okresie do
uzyskania przez nioski szczytu niesnosci (u Zielonondzek kuropatwianych do 32. ty-
godnia zycia), bowiem w pdzniejszym okresie ksztalt jaj stabilizuje si¢ [10].

Tabela 3
Jakos¢ skorupy jaj.
Quality of egg shell.
Wiek kur [tygodnie]
Wyszczeg6lnienie Age of hens [weeks]
Specification 36 50 80
X+s/SD V[%] X+s/SD V[%] X+s/SD V(%]
0,
Barwa [%] 6584+458 | 69 | 6376444 | 69 64,96 + 5,04 7,7
Colour [%]
Masa [g]
) 5,24 40,38 72 5,44+047 8,6 542 40,45 8,3
Weight [g]

Gestosc [mg/cm2]

. 2 73,95 + 8,48 11,5 73,90 + 8,43 11,4 72,57 + 8,05 11,1
Density [g/cm”]

Grubos¢ [um]
Thickness [pm]
Wytrzymatos¢ [N]
Strength [N]

Objasnienia jak pod tab. 2. / Explanatory notes as in Tab. 2; n = 25.

0,34+ 0,03 8,8 0,33 + 0,03 9,1 0,33 +0,03 9,1

33,47+9,34 27,9 | 30,95+ 14,26 46,1 28,03 +8,52 30,4

Masa jaj od 80-tygodniowych kur byla wigksza w poréwnaniu z uzyskiwanymi
od niosek 36-tygodniowych 0 9,2 %, a masa z6ttka o 17 % (p < 0,01), przy stosunkowo
niskich wspolczynnikach zmiennosci obydwu cech (tab. 2). W jajach pochodzacych od
kur starszych (50- i 80-tygodniowych) stwierdzono wzrost zawartosci zottka w jaju
(p £0,01), a zmniejszony udziat biatka i skorup (p < 0,05) w poréwnaniu z jajami uzy-
skanymi od kur mtodych, 36-tygodniowych. Zwigkszona zawarto$¢ zottek w jajach
poprawia ich smak, co jest powszechnie znang zalezno$cia i cecha charakteryzujaca te
rodzima ras¢ kur [10]. Keshavarz i wsp. [8] stwierdzili istotny wplyw wartosci pokar-
mowej (szczegdlnie poziomu biatka) paszy na mase jaj, natomiast w badaniach wta-
snych masa jaj z chowu ekologicznego byta poro6wnywalna z masg jaj od kur z chowu
intensywnego [10], mimo Zywienia ich pasza o malej zawartosci biatka (tab. 1). Mata
masa jaj jest cecha charakterystyczng kur ras objetych programem ochrony, bowiem
przyjeta metoda ich zachowania nie zaktada selekcji na t¢ i inne cechy uzytkowe [11].
Co prawda na ksztaltowanie si¢ masy jaj moze wptywacé rowniez dostgp niosek do
wybiegu, ale badania innych autorow nie potwierdzajg jednoznacznie takiej zaleznoS$ci.
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Sekeroglu 1 wsp. [24] przy zywieniu kur pasza pelnoporcjowg zaobserwowali nie-
znacznie mniejszg mas¢ jaj od kur utrzymywanych na wybiegach, podczas gdy Rossi
[22] oraz van den Brand i wsp. [28] wigksza.

Badania wlasne potwierdzity znang takze w stadach towarowych kur zalezno$¢
o obnizeniu wysokos$ci biatka i JH wraz z wiekiem niosek [10, 26].

W jajach niosek 2-letnich stwierdzono zwigkszenie ich liczby z plamami krwa-
wymi. Decuypere i Baerdemacker [14] oraz Flock i wsp. [6] stwierdzili, ze liczba plam
krwistych 1 migsnych jest wigksza w jajach o brazowych skorupach niz w jajach o bia-
tej barwie skorupy. Jaja kur Zielonondzek kuropatwianych charakteryzujg si¢ jasno-
kremowg barwa skorupy, a w ich zo6ttkach, bez wzgledu na system chowu, rzadko wy-
stepuja plamy krwawe lub migsne [11].

W jajach od starszych kur zaobserwowano poprawe intensywnosci barwy zottek
(ok. 1 pkt w skali La Roche’a) oraz wzrost zawartosci witamin A i E. Wraz z wiekiem
kur zmniejszat si¢ wspotczynnik zmiennos$ci dotyczacy zawarto$ci witamin.

Wedlug wielu autorow dostep niosek do trawiastych wybiegow wptywa korzyst-
nie na intensywnos¢ barwy zottka pozyskiwanych od nich jaj [20, 24, 28]. W paszy
ekologicznej brak syntetycznych barwnikow, a wiec barwa zottek > 6 pkt w skali La
Roche’a z tendencjg wzrostowg wraz z dtugoscia utrzymywania kur w tym systemie
chowu jest dobrym wynikiem, porownywalnym do podobnych badan van den Brand
i wsp. [28]. Czynnikiem sprzyjajacym zwigkszeniu intensywnos$ci barwy zottka kur
korzystajacych z wybiegu bylo prawdopodobnie uzupetienie diety roslinami, ktore
byty Zzrodlem ksantofili zawartych w zoltkach jaj.

Zawarto$¢ witamin w jaju zalezy od ich zawarto$ci w paszy [16, 17]. W bada-
niach wlasnych pasza ekologiczna, ktéra zywiono nioski, zawierata kilkakrotnie mniej
witamin niz w paszach standardowych. Zatem mozna przyjac¢, ze dodatkowym zrodlem
witamin dla niosek byty rosliny pobierane dodatkowo na wybiegu. Ro$liny sg zasobne
w B-karoten, ktory jest prowitaming A. Dlatego tez w zoltkach jaj pochodzacych od
niosek utrzymywanych z dostgpem do wybiegow stwierdzono wickszg zawarto$¢ wi-
taminy A. Istotny wzrost zawartosci witaminy A w zottkach jaj kur, ktorych pasze
wzbogacono zielonkami lub koncentratami roslinnymi wykazano w badaniach Kraw-
czyk i wsp. [14] oraz Mendonca i wsp. [18].

Wedlug Sim¢i¢ [25] zawarto$¢ cholesterolu w zottku jaja jest stata, ale
w niewielkim stopniu ulega zmianom wraz z wiekiem kur, co potwierdzity takze ni-
niejsze badania.

Wytrzymato$¢ skorupy jest jednym z najwazniejszych wskaznikéw jakosci jaj.
Zmniejszenie wytrzymatosci skorupy wplywa na wzrost liczby jaj sthuczonych w cza-
sie produkcji i obrotu, a to z kolei obniza optacalnos¢ produkcji jaj metodami ekolo-
gicznymi. Z pi$miennictwa wynika, ze w chowie intensywnym wraz z wiekiem kur
obniza si¢ wytrzymato$¢ skorupy jaj, czego powodem jest najczgsciej obnizenie przy-
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swajalnosci wapnia i fosforu przez nioski oraz zmiana struktury skorupy [4, 21, 26,
28]. W przeprowadzonych badaniach rowniez zaobserwowano tendencj¢ do zmniej-
szania si¢ wytrzymatosci skorupy wraz z wiekiem niosek, ale roznic tych nie potwier-
dzono statystycznie (tab. 3). By¢ moze duza aktywnos$¢ ruchowa niosek oraz mozli-
wos$¢ pobierania paszy 1 zwigzkow mineralnych (w tym wapnia) na wybiegu
(dostepno$¢ roslin i bezkrggowcdw) ograniczyly tendencje malejacg wytrzymatosci
skorupy jaj sktadanych przez nioski w drugim roku uzytkowania [9].

Tabela 4
Zawarto$¢ kwasow tluszczowych w zottkach jaj [% sumy kwasow ttuszczowych].
Content of fatty acids in egg yolks [% of fatty acids total].
Wiek kur [tygodnie]
Kwasy tluszczowe Age of hens [weeks]
Fatty acids 36 50 80
X+s/SD V[%] X+s/SD V[%] X +s/SD V[%]
14:0 0,53 + 0,03 5,6 0,58 £ 0,05 8,6 0,52 + 0,04 7,7
16:0 30,04 + 0,80 2,7 30,25+ 1,29 4,3 30,06 + 0,49 1,6
16:1n-7 4,37+0,51 11,7 4,32+£0,15 3,5 4,27+0,31 7,3
18:0 7,95 + 1,06 13,3 8,15 +0,47 5,8 7,78 £0,14 1,8
18:1n-9 41,98 £1,27 3,0 40,56 + 3,49 8,6 42,11 £0,64 1,5
18:2n-6 10,78 + 1,14 10,6 11,56 £2,17 18,8 10,78 £0,24 2,2
18:3n-3 0,52 +0,09 17,3 0,59 +0,15 254 0,55 + 0,06 10,9
20:4n-6 1,83+ 0,06 33 1,75+ 0,07 4,0 1,76 £ 0,13 7,4
DHA 1,29 £ 0,07 5.4 1,27 +0,14 11,0 1,28 £0,20 15,6
SFA 38,60 £ 0,67 1,7 39,00 + 1,35 3,5 38,38 £0,55 1.4
MUFA 46,49 £ 0,76 1,6 45,19 £3.32 7,3 46,72 £0,23 0,5
PUFA 14,89 £ 1,28 8,6 15,73 £2,13 13,5 14,83 £0,31 2,1
PUFA n-6 12,67 £ 1,08 8,5 13,38 £2,12 15,8 12,61 +£0,16 1,3
PUFA n-3 1,84 £0,13 7,1 1,89 +£0,03 1,6 1,85+0,17 9,2
MUFA/SFA 1,20+ 0,02 1,7 1,16 £0,12 10,3 1,22 +£0,02 1,6
PUFA/SFA 0,39 +£0,04 10,2 0,40 + 0,04 10,0 0,38 +0,01 2,6
PUFA n-6: n-3 6,87 +£0,32 4,6 7,09 +1,11 15,6 6,86 +0,61 8,9

Objasnienia jak pod tab. 2. / Explanatory notes as in Tab. 2; n = 14.

Zawartos¢ kwasow thuszczowych w zottkach jaj Zielonondzek kuropatwianych,
utrzymywanych przez 2 lata w warunkach chowu ekologicznego nie ulegta statystycz-
nie istotnym zmianom (tab. 4). Stwierdzono, ze w zoéttkach jaj pochodzacych od star-
szych kur poziom kwaséw thuszczowych zarowno nasyconych, jak i nienasyconych byt
bardziej wyréwnany (V < 10 %) niz w zottkach jaj mtodszych niosek.



192 Zofia Sokotowicz, Jozefa Krawczyk, Eugeniusz Herbut

Na profil kwasow tluszczowych w zoéttkach jaj wpltywa gtownie zywienie [15],
ale jak wynika z badan Cherian [3] prowadzonych na nioskach w stadach reprodukcyj-
nych kur migsnych, stwierdza si¢ wysoko istotny wptyw wieku ptakow na t¢ ceche.
Natomiast w przeprowadzonych badaniach wtasnych nie wykazano roéznic w profilu
kwasow tluszczowych miedzy jajami od kur mtodych i starych, co potwierdzajg takze
Scheideler 1 wsp. [23]. Stwierdzono natomiast, ze niezaleznie od wieku niosek w cho-
wie ekologicznym, przy dostepie kur do zielonych wybiegdw utrzymuje si¢ korzystny,
niski stosunek kwasow n-6 : n-3, a wynik ten jest zblizony do uzyskanego w badaniach
Krawczyk i wsp. [14]. Swiadczy to o korzystnym wplywie utrzymywania kur w wa-
runkach chowu ekologicznego na jakos$¢ jaj. We wszystkich jajach, niezaleznie od
wieku, podobnie jak w badaniach Hidalgo i wsp. [7] oraz Kirubakaran i wsp. [15] wy-
kazano, ze gldownymi nienasyconymi kwasami thuszczowymi zoltka jaj byty kwas olei-
nowy (C18 : 1, 40,56 - 42,11 %) i linolowy (C18:2n-6, 10,78 - 11,56 %), natomiast
wsrod kwasow nasyconych dominowat kwas palmitynowy (C16 : 0, 30,04 - 30,25 %)
i stearynowy (C18 : 0, 7,78 - 8,15 %). W zoéltkach kur rodzimej rasy Z-11, bedacej
przedmiotem badan, stwierdzono wigkszy udziat kwasu linolenowego (C18 : 3 n-3),
ale mniej linolowego (18 : 2 n-6) w poroéwnaniu z wynikami badan Kirubakaran i wsp.
[15], prowadzonych na nioskach towarowych Leghorn. W Zoéttkach jaj badanych kur
nie stwierdzono tendencji do zmniejszenia zawartos$ci kwasu dekozaheksaenowego czy
do zwigkszenia zawartos$ci kwasu arachidonowego wraz z wiekiem niosek, co zaob-
serwowal Cherian [3], prowadzac podobne badania na kurach migsnych.

Whioski

1. Stwierdzono korzystny wptyw wieku niosek rodzimej rasy Zielononézka kuropa-
twiana, utrzymywanych w chowie ekologicznym, na zwigkszenie masy jaj i masy
z6ltek oraz zwigkszenie udziatu zo6ttka i zmniejszenie udziatu biatka w jajach.

2. Zielonono6zka kuropatwiana w warunkach chowu ekologicznego sklada jaja o in-
tensywniejszej barwie zottka i o wiekszej zawartosci witamin A i E.

3. Niezaleznie od wieku niosek w chowie ekologicznym, przy dostepie kur do zielo-
nych wybiegow utrzymuje si¢ korzystny, niski stosunek kwasow thuszczowych
n-6 : n-3 w zottkach jaj.

4. W warunkach chowu ekologicznego, wraz z wiekiem kur jako§¢ skorupy jaj nie
ulega obnizeniu.

5. Utrzymujaca si¢ dobra jako$¢ jaj od kur w drugim roku uzytkowania wskazuje na
zasadno$¢ uzytkowania kur rodzimej rasy Zielonondzka kuropatwiana w ekolo-
gicznym systemie chowu przez okres dwoch lat, co powoduje zmniejszenie kosz-
tow produkcji o naktady na odchéw ptakow.

Praca wykonana w ramach programu wieloletniego, podzadanie nr 08-131.9
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QUALITY OF EGGS FROM ORGANICALLY REARED LAYING HENS DURING THEIR
FIRST AND SECOND YEAR OF PRODUCTION

Summary

The objective of the research study was to determine the effect of layers’ age on the development of
quality traits of eggs from native Greenleg Partridge [Z-11] hens reared under the organic breeding condi-
tions. The quality of consumption eggs from layers aged 36, 50, and 80 weeks was investigated. It was
found that the layers’ age had an effect on the increased egg and yolk weight as well as on the increased
content of egg yolk and the decreased content of egg albumen in the eggs analyzed. The intensity of yolk
colour increased with age of the layers. In the egg yolks from older hens, the content of vitamins A and E
was higher than in the egg yolk from the younger layers. The physical features of egg shells from older
layers indicated their good quality. The age was found to have no effect on the profile of fatty acids in the
egg yolks. The good quality of eggs from the older Greenleg Partridge layers proves that it is reasonably
and practically to utilize them in the organic breeding system during a period of two years.

Key words: native breed of Greenleg Partridge hens, age of hens, organic breeding, egg quality
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