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EUGENIA GRZESKOWIAK, JERZY STRZELECKI, BRONISEAW BORYS,
KAROL BORZUTA, ANDRZEJ BORYS

UZYSK ELEMENTOW KULINARNYCH Z POLTUSZ
ORAZ JAKOSC MIESA JAGNIAT PLENNEJ RASY MERYNOFIN
MF-40 I MIESZANCOW F; PO TRYKACH RAS MIESNYCH
CHAROLAIS I TEXEL

Streszczenie

Przeprowadzono badania jagniat rasy plennej Merynofin Mf-40 oraz mieszaficow pochodzacych
z krzyzowania z trykami ras miesnych Charolaise i Texel. Sposréd poréwnywanych grup genotypowych,
jagnigta z udzialem rasy Texel i Charolaise charakteryzowaly si¢ wyzsza masa pOttusz oraz wigkszym
uzyskiem wyrgbéw podstawowych i migsa kulinarnego. Cechy fizykochemiczne i sensoryczne migénia
LD badanych jagniat byly podobne i nie roznily sig istotnie w zaleznosci od genotypu.

Stowa kluczowe: jagnigta, elementy kulinarne, jako$¢é migsa.

Wprowadzenie

Znane sa badania zagraniczne i krajowe nad wptywem czynnikéw genetycznych
1 srodowiskowych na warto$é rzezna i jako§¢ migsa owczego. Z badan tych wynika, ze
czynniki te ksztaltuja migdzy innymi warto$¢ kulinarna i dietetyczna miesa jagniecego.
Stwierdzono réwniez, Ze warto$¢ rzeZna i jako§é migsa zalezne sa takze od plci jagniat
oraz ich standardu wagowego [7, 8, 11].

Celem przeprowadzonych badan bylo okre$lenie wp%ywu krzyzowania towaro-
wego owiec plennej rasy Merynofin Mf-40 z trykami ras migsnych Charolais i Texel
na warto$¢ kulinarng poéttusz oraz jako$¢ migsa przy tuczu intensywnym do wysokich
standardow wagowych.
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Miesnego i Tluszczowego, Dzial Surowcowo-Inzynieryjny, ul. Glogowska 239, 60-11 Poznan,
doc. dr hab. B. Borys, Instytut Zootechniki w Krakowie, Zootechniczny Zaklad Doswiadczalny Koluda
Wielka, 88-160 Janikowo
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Material i metody badan

Material do badan stanowily pottusze jagniat-tryczkow plennej rasy Merynofin
Mit-40 (Mf; tacznie 20 sztuk) oraz mieszancow F; pochodzacych z krzyZzowania towa-
rowego owiec Merynofina z trykami ras migsnych Charolais (ChMf{; 10 sztuk) i Texel
(TMf£; 10 sztuk).

Pottusze pochodzity z dwoch tuczow dosw1adcza1nych, zrealizowanych w latach
2000 (doswiadczenie 1.) i 2001 (do§wiadczenie 2.) rownocze$nie w dwoch powtorze-
niach: I — w I1Z ZZD Kotuda Wielka i Il ~ w ZD IZ Metno Sp. z 0.0. W obu do$wiad-
czeniach poréwnywano jako$¢ pottusz i migsa jagniat Mf i mieszaficow F;: — w do-
$wiadczeniu 1. mieszancéw ChMT, a w 2. TMS. Jagnieta utrzymywano w grupach ge-
notypowych i tuczono intensywnie od odsadzenia w wieku 8 tyg. do uzyskania kon-
cowej masy ciata tryczkéw w Kotudzie MF — 34 kg i ChMf - 33 kg oraz w Metnie Mf
— 32 kg 1 TMf — 35 kg. Stosowano Zywienie wg norm IZ [10], pelnoporcjowsa, sypka
mieszanka pasz tre§ciwych skarmiang ad libitum + dodatek strukturalny siana. Jagnigta
ubijano wedlug metodyki IZ [9]. Rozbiér pdttusz na podstawowe wyreby i elementy
kulinarne wykonano wedtug metodyki opracowanej przez IPMiT [6].

Warto$¢ pH ustalano po 24 h od uboju (pH,4) za pomoca pehametru Radiometer
PHM 80 Portable z elektroda zespolona. Przewodno$¢ elektryczna wiasciwa (LF) mie-
rzono po 24 h od uboju aparatem PQM-I KOMBI [13]. Oba pomiary wykonywano
w nastgpujacych migéniach: najdluzszym (m. LD) — na wysoko$ci pierwszego
i drugiego kregu ledzwiowego oraz na wysokosci szostego i siddmego kregu piersio-
wego, w poledwiczce (m. psoas major), w udzeu (m. semitendinosus, m. biceps femo-
ris, m. quadriceps femoris), w lopatce (m. supraspinatus).

W migéniu LD oznaczano zawarto$¢: tluszczu metoda Soxhleta wg PN-73/A-
82111, wody przez suszenie probki w temp. 105°C do ustalenia statej masy, biatka
metoda Kjeldahla (PN-75/A-04018), stosujac aparat firmy Tecator. Ponadto okreslano:
jasno$¢ barwy spektrofotometrem Specol 11 przy diugosci fali 730 pm, stosujac przy-
stawke Rd/O; wyciek swobodny z probki migsénia przetrzymywanej w woreczku fo-
liowym i wazonej po 24 h przechowywania w chlodziarce, w temp. 4°C; ubytek masy
podczas gotowania prob migénia w wodzie do uzyskania temp. wewngtrznej 70°C;
wodochtonno$¢ (WHC) metoda Grau’a i Hamma; krucho$¢ szerometryczna mierzona
aparatem Warnera-Bratzlera (WB). Na tym samym mig$niu przeprowadzano senso-
ryczng oceng: barwy z wykorzystaniem wzorcow Soicarni (1 pkt. - barwa jasna, 8 pkt.
— barwa ciemna); marmurkowato$ci przy wykorzystaniu wzorcow przettuszczenia (1
pkt. — niewidoczne przethuszezenie, 5 pkt. — bardzo silne przetluszczenie). Wykonano
takze sensoryczng ocene migsa gotowanego, stosujac 5-punktowa skale ocen zapachu,
soczysto$ci, kruchoéci i smakowito$ci [1]. Ocen sensorycznych dokonywatl 5-osobowy
zespot o sprawdzonej wrazliwosci sensorycznej i przeszkolony w ocenianiu migsa.



UZYSK ELEMENTOW KULINARNYCH Z POLTUSZ ORAZ JAKOSC MIESA JAGNIAT PLENNEJ RASY... 131

Wyniki obu zrealizowanych do$wiadczen opracowano statystycziie, stosujac
dwuczynnikowa analiz¢ wariancji (genotyp, powtdrzenie) w ukladzie ortogonalnym,
model z interakcjami [12].

Wyniki i dyskusja

W obu do$wiadczeniach zrealizowanych w Mehnie, jagnigta mieszance ChMf i
TMf wykazaly istotnie wyzsza (P < 0,05) mase péttusz od czystorasowych jagniat Mf.
Jednak masa wyrgbow i elementow kulinarnych byta podobna w przypadku jagniat oce-
nianych w 2000 roku. Natomiast u mieszancéw z 2001 1. z udziatem rasy Texel notowa-
no istotnie wyzsza masg topatki, przodu i udzca oraz uzyskano wigcej migsa kulinarnego
Z tych wyrgbow w poréwnaniu z jagnigtami czystorasowymi Mf (tab. 1-4). _

Obserwacje te wskazuja, Ze krzyZzowanie plennych owiec Merynofin z trykami
migsnej rasy Texel wplyngto korzystnie na mase pottuszy i umigénienie jagniat. Po-
dobne rezultaty krzyzowania z uzyciem tej rasy uzyskali inni autorzy [4, 5].

Warto$ci przewodnosci elektrycznej i pH okreslane w réznych migsniach tuczo-
nych jagniat potwierdzaja, ze w badanych populacjach nie wystgpowato migso z od-
chyleniami jako§ciowymi (tab. 5). Przewodno$¢ elektryczna miesni wykazywata niskie
warto$ci mieszczace si¢ w do$¢ szerokim przedziale od 1,9 do 7,9 mS. Przeprowadzo-
na analiza wariancji wykazala istotne réznice warto$ci pH pomigdzy migsniami (m. LD
1 potbloniasty) jagniat z Metna i Kotudy ocenianymi w 2000 r. Nie stwierdzono istot-
nych réznic pomigdzy ocenianymi genotypami w przewodnosci elektrycznej i pH przy
braku istotnych interakcji w tym zakresie. Stwierdzono natomiast istotne rdznice
w migéniu LD miedzy jagnigtami z Metna i Kotudy w do$wiadczeniu z 2000 r.

Podstawowy sklad chemiczny oraz cechy fizykochemiczne i sensoryczne migsnia
LD przedstawiono w tab. 6. Poziom thiszczu §rodmigéniowego roznit sig istotnie po-
migdzy jagnigtami z Melna i Koludy. Natomiast pozostate cechy nie roznﬁy sie istot-
nie pomigdzy genotypami.

Mozna przypuszczaé, ze roznice te spowodowane mogtly by¢ réznymi warunkami
srodowiskowymi na fermach w Kotudzie i Melnie, ktore trudno jest blizej okreslié.

Podobne wyniki przettuszczenia miesni semitendinosus i adductor femoris u in-
nych genotyp6éw uzyskali Borys i Osikowski [4] oraz Borys B. i Borys A. [2]. W in-
nych badaniach [3] autorzy ci wykazali ponadto, ze metoda tuczu oraz standard wa-
gowy tuczonych jagniat nie mialy istotnego wpltywu na zawarto$¢ tluszczu $rodmie-
Sniowego.

Migsnie badanych genotypéw wykazaly podobna wodochtonnosé. Borys i Osi-
kowski [4] rowniez nie potwierdzili istotnego wplywu genotypu na wodochionnosé
miesni jagniat. Wyciek swobodny i termiczny miesa oraz wodochlonno$é rdznity si¢
istotnie pomigdzy badanymi genotypami jagniat w do$§wiadczeniach zrealizowanych
na obu fermach w 2000 r. (P < 0,05).
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Wyniki oceny sensorycznej migsa gotowanego poréwnywanych genotypdw byty
podobne, przy czym srednia krucho$é, soczysto$¢, zapach i smakowito$¢ ksztattowaty
si¢ na poziomie okoto 4 punktow, co Swiadczy o dobrej jakosci badanego migsa ja-
gnigcego.

Whioski

1. W przypadku mieszancoéw pochodzacych z krzyzowania z trykami migsnymi rasy
Teksel (TM{) stwierdzono wigksza mase tusz oraz korzystniejszy uzysk podsta-
wowych wyrebow, tj. udzca, topatki i przodu niz u czystorasowych Merynofinow.

2. Potwierdzono wigkszy uzysk migsa kulinarnego, zwlaszcza z udzca i lopatki,
mieszancow TMf i ChMf w poréwnaniu z czysta rasa MF.

3. Nie stwierdzono istotnego wplywu genotypu jagniat na podstawowy sklad che-
miczny, cechy fizykochemiczne oraz oceng sensoryczna migsa.
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THE YIELD OF RETAIL CUTS AND MEAT QUALITY OF LAMBS OBTAINED
FROM MERYNOFIN MF-40 BREED AND CROSSBREEDS WITH SHARE OF
CHAROLLAISE AND TEXEL RAMS

Summary

The investigations performed dealt with lamb meat obtained from a Merynofin MF-40 breed and
crossbreeds with share of Charollaise and Texel rams. It was stated that as for lambs with share of Charol-
laise and Texel rams, their carcasses weight was higher, as was the yield of retail cuts and culinary meat.
The LD muscle’s physical, chemical, and sensory traits of lambs investigated did not depend on the geno-
types of animals studied.

Key words: lamb, culinary cut, meat quality.



