ZYWNOSC 4(37)Supl., 2003

KATARZYNA SMIECINSKA, STANISEAW WAJDA

WYNIKI OPASU I WARTOSC RZEZNA JALOWEK RASY CB
1 JALOWEK MIESZANCOW UZYSKANYCH Z KRZYZOWANIA
KROW RASY CB Z BUHAJAMI LIMOUSINE

Streszczenie

Doswiadczenie przeprowadzono na jaléwkach _rasy czarno-bialej (cb) (32 szt.) i jatéwkach uzyska-
nych z krzyzowania kréw rasy cb z buhajmi rasy limousine (Ims) (21 szt.) utrzymywanych w tym samym
gospodarstwie. Opas kontrolny jatéwek rasy cb prowadzono od éredniej masy okolo 312 kg, a cb x Ims od
masy 263 kg przez okres 120 dni do masy ciata ok. 430 kg. - ,

Jatowki mieszance cb X lms w poréwnaniu z jaléwkami rasy cb charakteryzowaty sig: wyZszymi
o okoto 100 g przyrostami dziennymi, niZzszymi ubytkami masy ciala podczas obrotu przedubojowego,
wyzszym (o okolo 3%) wskaznikiem wydajnosci rzeznej, lepszymi klasami za uformowanie tuszy oraz
wiekszym procentowym udzialem w tuszy elementéw kulinarnych o wyzszej wartoéci handlowe;j,
amnigjszym thuszezu 1 ko$ci. Mieso mieszancéw odznaczalo sig¢ mniejsza zawartoScia suchej masy
i huszczu, jasniejsza barwa i wykazywato tendencig do lepszej kruchosci.

Slowa kluczowe: jalowki, opas, warto§é rzeZna, jako$¢ migsa, wydajnos¢ rzezna.

Wstep

Wozrost zapotrzebowania na wotowing o dobrej jako$ci stwarza konieczno$¢ po-
prawy zdolno$ci opasowych i wartosci rzeznej bydta, a jednocze$nie zmusza produ-
centéw do poszukiwania najbardziej optymalnych i opfacalnych sposobéw produkcji.
Z licznych badan wynika, iz osiagnigcie postgpu w zakresie iloéci i poprawy jakoSci
produkowanej wolowiny umozliwia krzyzowanie bydia ras mlecznych z rasami mig-
snymi [7, 14]. Badania z tego zakresu wykazaly, Zze krzyZzowanie towarowe, przy od-
powiednim doborze buhajow ras migsnych, poprawia u potomstwa tempo wzrostu
i wykorzystanie paszy, jako$¢ migsa oraz zwigksza wydajnos$¢ rzezna [5, 16]. Krzyzo-
wanie towarowe poprawia takze klase tuszy i udzial migsa w tuszy 0.2—5% [9].
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Wigkszo$¢ badan na temat wptywu sposobu krzyzowania bydta na wyniki opasu,
warto$¢ rzezng i jako$¢ migsa prowadzono na buhajkach. Znacznie mniej jest nato-
miast w dostepnym pi$miennictwie informacji o wartosci rzeznej i jako$ci migsa jatd-
wek [15], ktore stanowia stosunkowo duzy udziat w strukturze uboju mlodego bydta
rZeZnego.

W zwiazku z powyzszym celem niniejszej pracy byto uzyskanie odpowiedzi na
pytanie, jakie sa roznice migdzy wskaznikami opasu, wartoscmC rzeznac i Jakosmq mlqsa
jatowek rasy cb i jatdéwek mieszancow cb x lms : :

Materiat i metody badan :

Doswiadczenie przeprowadzono na jaldwkach rasy czarno-biatej (cb) (32 szt.)
1 jalowkach uzyskanych z krzyzowania kréw rasy cb z buhajmi rasy limousine (Ims)
(21 szt.), wyhodowanych w podobnych warunkach, w gospodarstwie, w ktérym pro-
wadzono opas kontrolny. Opas jaléwek rasy cb prowadzono od $redniej masy okoto
312 kg, a cb x Ims od masy 263 kg przez okres 120 dni do masy ciala okoto 430 kg.
W tym czasie zwierzgta zywiono sianem i kiszonka do woli oraz 2 kg mieszanki tre-
Sciwej, skladajacej sig ze Sruty jeczmiennej (72%), otrab pszennych (25%) oraz pre-
miksu (3%).

Po okolo czteromiesigcznym kontrolnym opasie jaldowki klcrowano do ubOJu.
Transport do zakladéw miesnych odbywat sig na odlegtosé okoto 130 km. Uboj
i obrobke poubojowa tusz przeprowadzono zgodnie z przepisami obowiazujacymi
w zakladach migsnych. Po uboju tusze sklasyfikowano i oznakowano wedtug systemu
EUROP.

Po wychlodzeniu tusz (48 h, temp. 0-4°C) prawe péttusze dzielono na elementy
zasadnicze, a nastgpnie kuliname. W trakcie wykrawania udZzca wyodrebniano z niego
elementy kulinarne: zrazowa dolna, zrazowa gérng, ligawe, krzyzowa i myszke.
Wszystkie elementy zasadnicze i kulinarne uzyskane z podziatu tuszy poddawano
wykrawaniu uzyskujac: migso I, II, IIT i IV klasy oraz tluszcz, Sciggna i kosci. -

Z rostbefu, migdzy 11 a 13 krggiem piersiowym, pobierano wycinki migénia naj-
dhuzszego grzbietu (m. longissimus dorsi) do oceny jako$ci miesa. Proby poddawano
analizie jakoSciowej po okoto 48 h od uboju zwierzat. Okreslano podstawowy sklad
chemiczny migsa (zawarto$¢ suchej masy, thuszczu, biatka ogdlnego, popiotu) [3],
zdolno$¢ wigzania wody- wlasnej [6], jasno§¢ barwy (spektrokolorymetr ,,Spekol”
z przystawka remisyjna R 45/0 przy dtugoéci fali 560 nm) i pH migsa (pehametr. firmy
»Radiometer” z elektrodqa GK 23311C). Na $wiezym (po 15 min), poprzecznym prze-
kroju préb oceniano rowniez barweg migsa wedlug wzorca (1 pkt —barwa jasna, 8 pkt —
barwa ciemna) oraz jego marmurkowato$¢ (1 pkt — niewidoczna, 5 pkt — bardzo silna).
Oceng wlasciwosci sensorycznych migsa przeprowadzono na probach przygotowanych
wedtug metody Barytko-Pikielnej i wsp. [1].
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Obliczenia statystyczne wykonano w oparciu o jednoczynnikowa analize warian-
cji. Statystyczna istotno$¢ réznic migdzy $rednimi grup oszacowano za pomocg testu
Duncana [13]. ' ' '
Wiyniki i dyskusja

- Badaniami objeto jatdwki mieszance uzyskane po buhajach rasy limousine (Ims)
i od kréw rasy czarno-bialej (cb), ktdre porownywano z jaléwkami rasy cb. Wybér do
badan mieszancow cb x lms byt podyktowany dominujacym obecnie (w poréwnaniu
z innymi rasami migsnymi) udziatem buhajéw rasy limousine w inseminacji krow ras
-mlecznych w regionie Warmii i Mazur. Nasieniem buhajow rasy limousine zainsemi-
nowano na tym terenie 50,52% wszystkich kréw inseminowanych nasieniem buhajow
ras migsnych [17].

Na poczatku do$wiadczenia $rednia masa Ja%owek rasy cb wynosifa 312 35 kg,
a jatowek uzyskanych z krzyzowania kréw rasy cb z buhajami limousine 262,95 kg
(tab. 1). Réznica miedzy $rednimi grup wynosita 49,40 kg i byta statystycznie istotna
na poziomie P < 0,01. Takze po czterech miesiacach eksperymentu $rednia masa jat6-
wek rasy cb byla wyzsza (446,10 kg) niz jaldwek pochodzacych z krzyzowania
(418,76 kg), ale roznica migdzy $rednimi grup byla mniejsza, ale rowniez istotna
(P<0,01).

Efekty opasu bydta w duzej mlerze zaleza od w1e1kos01 przyrostow dziennych
(tab. 1). W czasie czteromiesigcznego kontrolnego opasu, jaldwki rasy cb mialy przy-
‘rosty dobowe rzedu 708 g, podczas gdy u jatdéwek mieszanicow cb X lms ksztattowaly
si¢ one na poziomie 800 g. Réznica miedzy $rednimi grup wynosita okoto 92 g (okoto
13%) i byta statystycznie istotna (P<0,05). Z ekonomicznego punktu widzenia r6znica
ta jest juz znaczaca, poniewaz oznacza mniejsze zuzycie paszy na kilogram przyrostu
oraz krotszy czas opasu. Rowniez w innych badaniach prowadzonych na buhajkach
[11, 16] stwierdzono wyzsze przyrosty mieszancOw pochodzqcych z krzyzowania
kréw ras mlecznych z buhajami ras migsnych.

Po przewiezieniu do zakltadéw migsnych jatéwki wazono bezposrednlo po trans-
porcie oraz przed ubojem i na tej podstawie okre$lano ubytki masy powstale w czasie
transportu, a takze podczas calego obrotu przedubojowego (tab. 1). Stwierdzono, ze
w trakcie transportu jaldéwki mieszafnce cb x lms stracily mniej masy ($rednio
04,24 kg, tj. 0 0,77%) niz jatéwki rasy cb (réznica istotna na poziomie P < 0,05).
Roéwniez ubytki powstate podczas calego obrotu przedubojowego, tj. od momentu
odbioru od producenta do momentu uboju byly wyzsze u jatdwek rasy cb, a roznica
migdzy Srednimi grup byta jeszcze wicksza (Srednio o 7,63 kg, tj. o 1,49%) i takze
statystycznie istotna (P < 0,05). ObnizZenie masy ciata zwierzat w obrocie przedubojo-
wym jest gtownie wynikiem ubytku tre§ci przewodu pokarmowego, ale rdOwniez masy
tkanki migsnej, co potwierdzono w innych badaniach [2].
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Tabelal

Wyniki opasu, ubytki masy w czasie obrotu przedubojowego, wskaznik wydajnosc1 rzeZnej oraz udz1a1
w tuszy jatéwek toju okotonerkowego.

Results of fattening, losses occurring during a pre-slaughter period, index of a dressed yield of carcass,
and a per cent perinephric fat (tallow) fraction of the heifer carcass.

Rasa / Breed i
cb Cb X Ims
Wyszczegdlnienie / Specification Black and White X
: Black and White Limousine '

X s X ’ S

Masa na poczatku doswiadczenia
Body weight of heifers at the [kg] beginning of | 312,35% 24,30 262,95 28,75
' the experiment.
Masa na koncu do$wiadczenia -
Body weight of heifers at the [kg] 446,10 20,11 418,76 16,13
end of experiment

Czas opasu [dni]
Duration of the fattening process

Przyrosty dzienne [g]

191,42 29,58 193,90 24,47

708,35 138,62 800,57 104,53

Daily gains
Masa ciala po transporcie [kg] - "
Body weight after the transportation 429,29 19,22 406,19 1424
Ubytki w transporcie [kg] 16,81 604 12,57 726 '
Losses during the transportation [%] 3,77 ’ 3,00 ’
Masa ciata przed ubojem [kg] ok
Body weight prior to the slaughter 423,87 19,31 399,60 12,88
Ubytki powstate podczas -
obrotu przedubojowego [kg] 22,23* 10.88 14,60 508
Losses occurring during [%] 4,98* T 3,49 ’
a pre-slaughter period
Masa tuszy cieplej [kg] 227,84 12,41 225,59 723
Hot carcass weight :
Wydajnos¢ rzezna* [%] x
Carcass dressed yield in [%] * 53,74 1,09 56,49 L1
L6 [ke] 9,73% 2,01 " 6,63 1,49
Tallow [%] o427 0,95 2,93 0,68

X —wartos$¢ Srednia / mean value; s — odchylenie standardowe / standard deviation;
réznice miedzy warto$ciami $rednimi statystycznie istotne: * — na-poziomie P < 0,05, ** — na poziomie
P <0,01 /statistically significant differences among the average values: *~ at P < 0,05; **—at P < 0,01

* — wskaznik liczony do masy przedubojowej jatéwek / index computed with regard to the weight of
heiters prior to the slaughter '

»
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Warto$¢ rzezna zwierzat okresla m.in. wskaznik wydajnosci rzeznej. Wskaznik
ten liczony do masy przedubojowej zwierzat miat istotnie (P < 0,01) wyzsza warto$¢
u jatowek mieszaficow cb x lms (56,49%) niz u jatéwek rasy cb (53,74%). Uzyskane
wyniki, podobnie jak wyniki innych badan [8] prowadzonych na buhajkach, potwier-
dzaja, ze mieszance niezaleznie od rasy migsnej uzytej do krzyzowania towarowego,
charakteryzuja sig o 2-3% wyzsza wydajnoscia rzezna niz buhajki rasy cb.

Okreslona po uboju masa tuszy cieptej (tab. 1) byta zblizona w obu analizowa-
nych grupach rasowych. Roznica pomigdzy $rednimi wynosita 2,25 kg i nie zostala
potwierdzona statystycznie.

Otluszczenie jatdwek oceniano na podstawie masy toju okolonerkowego (tab. 1).
Stwierdzono, ze jatowki rasy cb miaty wigcej tluszczu okotonerkowego niz jalowki
mieszance, a réznica migdzy S$rednimi grup (3,1 kg) byla statystycznie istotna
(P <£0,01). O matym otluszczeniu tusz bydta rasy limousine i mieszancow z udziatem
tej rasy donosili takze m.in. Libboriussen i Bech Andersen [10] oraz Oprzadek i wsp.
[121.

Klasyfikujac tusze (tab. 2) wedlug systemu EUROP wykazano, ze w grupie jato-
wek rasy cb tylko 6% tusz otrzymato klase R, a az 94% klasg O. Znacznie lepiej skla-
syfikowano tusze jatdéwek mieszancow, gdyz az 81% zaliczono do klasy R, a tylko
19% do klasy U. Taki wynik jest potwierdzeniem pogladu, ze klasa U najczesciej wy-
stepuje u bydta ras migsnych oraz ich dobrych mieszancow.

Migso wolowe jest przede wszystkim migsem kulinarnym, dlatego o wartosci
rzeznej mtodego bydta decyduje procentowy udzial w tuszy elementéw przeznaczo-
nych na cele kulinarne (tab. 3). Najcenniejszymi elementami kulinarnymi uzyskiwa-
nymi z rozbioru tuszy wolowej sa poledwica i rostbef. Istotnie wyzszy (P < 0,01) pro-
centowy udziat tych elementéw stwierdzono w péttuszach jatéwek mieszahcow niz
w tuszach jatowek rasy cb. ' _

- Wysoki procentowy udziat w tuszy wolowej stanowi udziec, a uzyskane z jego
rozbioru migso ma takze bardzo duza przydatno$é kulinarna. Do elementoéw kulinar-
nych uzyskanych z udzca zaliczono: zrazowa goémna, zrazowa dolnao myszke (skrzy-
dlo), krzyzowa, ligawe. Procentowy udziat tych elementéw w poéttuszach jatowek mie-
szZancow cb x lms byl istotnie wyzszy (P < 0,01) niz w tuszach jatéwek rasy cb.
~ Wsazystkie elementy kuliname uzyskane z podziatu pottusz jaldwek poddano wy-
krawaniu (tab. 3). Wysoko istotnie wyzszym procentowym udziatem migsa klasy 11 II
odznaczaty sie tusze jalowek mieszancow. Natomiast istotnie wyzszym udzialem mig-
sa ttustego tj. klasy III oraz oju i kosci charakteryzowa}y sig tusze jalowek cb.

Duze znaczenie w ocenie warto$ci handlowej elementoéw kulinarnych ma jakos¢
migsa. Z danych zawartych w tab. 4. wynika, Ze migso (m. longissimus dorsi) jatdwek
rasy cb charakteryzowalo si¢ zdecydowanle wyzszym (P < 0,01) procentowym udzia-
tem suchej masy i thuszczu.
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Tabela 2
Klasyfikacja tusz jatéwek wedtug systemu EUROP.
Classification of heifer carcasses according to the EUROP System.
Rasa cb Rasacb X Ims
Klasa Black and White Breed Black and White X Limousine Breed
Class [szt.] [szt.] .
. o . 071
head %] head (%]
E - - - -
U - - 4 19
R 2 6 17 31
|
0 30 94 - -
P - ‘ - - -

Konsekwencja wyzszej procentowej zawartosci thuszczu w migsie jatdéwek rasy cb
byla wyzsza (nieznacznie) punktowa ocena jego marmurkowatosci niz migsa jatowek
mieszancow. ' ' ' '

Biorac pod uwagg wymagania stawiane kulinarnej wolowinie pod wzgledem
przetluszczenia Srodmigsniowego [4] nalezy uznac, ze badane migso jatowek spetniato
je. W migsie jatdéwek z obu badanych grup na zblizonym poziome ksztattowata sie
zawarto$¢ biatka ogdlnego i zwiazkéw mineralnych, wyrazonych jako popiét.

Istotnych informacji o jako$ci migsa dostarczajg wyniki analizy jego wiasciwosci
fizykochemicznych. Do najcze$ciej badanych parametréw wolowiny naleza barwa, pH
i wodochtonno§¢ migsa (tab. 4). Srednia wartosé pH migsa jatdéwek w obu grupach
ksztaltowata si¢ na stosunkowo niskim poziomie. Warto$¢ pH miesa jatdwek rasy cb
wynosita 5,44, a migsa mieszancow cb x Ims 5,36. Réznica migdzy $rednimi grup
byla statystycznie istotna (P < 0,05). W obrocie handlowym preferuje sig migso woto-
we o jasnej barwie. W przeprowadzonych badaniach jas$niejsza barwa, zaréwno oce-
niang wedtug wzorca, jak i przy uzyciu spektrokolorymetru, miato migso jaldowek mie-
szancéw cb x lms. Roznica miedzy $rednimi grup w przypadku oceny sensorycznej
“byla statystycznie wysoko istotna (P < 0,01). Nie stwierdzono natomiast istotnej rozni-
cy w wielko$ci wycieku soku migsnego z badanego migsa. '
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Tabela 3

Masa péttusz, udziat w pottuszy jatldéwek elementéw kulinarnych oraz udziat w tuszach migsa
czterech klas, toju, $ciggien i kosci.

Weight of half carcasses of, percentage of retail cuts elements in the carcasses of heifers, and
percentage of meat of different classes, suet, tendons and bones in the carcasses.

Rasa / Breed
: cb cb X Ims
Wyszczegdlnienie Black and White X
Specification Black and White Limousine
X s x s

W:f;:‘:fé;z:zgies 11079 | 599 | 10916 | 730

Poledwica / Fillet [%] 1,20 0,10 1,37 0,09

Rostbef / Loin [%] 5,55 0,38 5,90 0,38

Zrazowa gorna / Top round [%] 3,20 0,22 3,74% 0,37

Zrazowa dolna / Silverside [%] 2,75 0,23 3,43""‘ 0,37

Myszka / Thick flank [%] 2,93 0,17 3,15% 0,23

Krzyzowa — Rump [%] ' 1,50 0,14 1,69 0,19

Ligawa / Bavette [%] 1,14 0,09 1,39 0,13

Mieso klasy I/1 class of‘meat [%] 15,19 0,96 18,74 1,27

Migso klasy II - II class of meat [%] 4374 2,08 46,67"" 1,68

Migso klasy III - III class of meat [%] 9,54 3,50 6,18 195

Migso klasy IV — IV class of meat [%)] 1,89 0,45 1,97 0,42

L6j/ Tallow [%] ' 7,98* 2,32 6,63 1,98

Sciggna / Tendons [%)] 1,38 0,21 1,42 0,32

Kosci / Bones [%)] 19,03* 1,14 17,28 1,10

Oznaczenia jak w tab. 1./ Denotation as in Tab. 1

Na zblizonym poziomie ksztaltowaty si¢ §rednie oceny cech sensorycznych migsa
jatéwek (tab. 4). Niemniej migso jaléwek mieszancow cb x lms wykazywato tenden-
cj¢ do lepszej kruchosci niz migso jatowek rasy cb.
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Tabela 4

Podstawowy sklad chemiczny, marmurkowato$¢ oraz wiasciwosci fizykochemiczne i senso-
ryczne migsa jatéwek. ' .

Chemical composition, marbling, physical & chemical properties and palatability score of
heifer meat. :

Rasa / Breed
. Cb ¢b X Ims

Wyszcz.egolr.neme Black and White X Limou-

Specification . Black and White sine

x s x s

Such %

ucha masa [%] 26,48 0,90 25,72 0,83

Dry matter : S .

Th % ;

szez [%] 3,30% 1,07 2,28 0,74
Crude fat .

M kowato$é [pkt ! i
armurkowatosé [pkt] 1,98 0,46 1,85. 10,39
Marbling [points] C
Biatko ogélne [% . o

iatko ogdlne [%] 21,51 0,68 21,63 0,42
Total protein, ' ’
Popidt [%
opiot [l 1,11 0075 1,13 0,063
Ash
pHa 5,44% 0,11 5,36 0,09
Jasno$¢ barwy [% ’ :
ey [%] 11,64 1,49 12,24 2,14
Colour brightness
B kt] - ' . '
. Barwalpkt) 6,02 0,53 521 0,78
Meat colour [points]) i
Zdolnos¢ wiazania wody S
wlasnej [cm?] v 5,55 1,18 - 6,11 1,08
Water holding capacity
Krucho$é [pkt
chosé [pkt] 4,30 0,69 4,52 0,66
Tenderness [points] .
Soczystosé [pkt
czystos¢ [pkt] 4,88 0,22 4,85 0,23
Juiciness [points] : B

Oznaczenia jak w tab. 1./ Denotation as in Tab. 1

Whioski

1. Jatéwki mieszance cb x Ims charakteryzowaty si¢ wyzszymi o okoto 100 g przy-
rostami dziennymi niz jatowki rasy cb. Ponadto u mieszancéw stwierdzono nizsze
ubytki masy ciala podczas obrotu przedubojowego i wyzszy (o okoto 3%) wskaz-
nik wydajnos$ci rzezne;j.
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2. Tusze jatowek cb x lms uzyskaty lepsze klasy za uformowanie oraz mialy wigk-
: szy procentowy udzial w tuszy elementéw kulinamych o wyzszej wartosm han-
" dlowej, a mniejszy migsa tustego (klasy III), thuszezu i kosci.

3. Migso mieszancéw odznaczato si¢ lepszymi parametrami jakoéciowymi niz migso
jatowek rasy cb. Migso to mialo mniejsza procentowa zawarto$¢ suchej masy
i-thuszczu, Jasnlejszq barwe, nizsze pH i wykazywato tendenCJQ do lepszej krucho-
Sci.
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RESULTS OF FATTENING AND A SLAUGHTER VALUE OF CARCASSES OF BLACK—AND-
WHITE PUREBRED HEIFERS AND BLACK-AND-WHITE X LIMOUSINE CROSSBREDS

Summary

The experiment involved 32 Black- and -White (BW) heifers and 21 heifers originating from cross-
breeding of BW cows with Limousine bulls (LMS); all the animals involved were kept on the same farm.
The control fattening of B-W heifers started from 312 kg and the control fattening of B-W x LMS heifers
from 263 kg of the average body weight and was contmued 120 days until the body weight of 430 kg was
reached.

In comparison to the B-W heifers, the BW X LMS crossbred heifers had approximately 100g larger
daily body weight gains, lower body weight losses during the pre-slaughter handling,, almost 3% higher
yield, better scores for carcass elements, and a-larger content of valuable culinary elements in the carcass,
as well as lower fat and bone contents. The crossbred heifer meat had a lower percentage of dry matter and
fat, brighter colour and showed a better tenderness.

Key words: heifers, fattening, slaughter value, meat quality, dressing percentage.



