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Streszczenie

Celem podjgtych badan byta ocena jakosci migsa pozyskanego z tucznikéw 3 réznych grup genetycz-
nych tj. I— wbpg x pulawska® (n = 15), II - pietrain3 X wbpSz (n=8)illl - pietraing x pbz® (n=15). Po °
24-godz. wychtodzeniu péitusz, w trakcie rozbioru poubojowego pobierano prébki migsnia najdiuzszego
longissimus odcinka ledzwiowego (musculus longissimus lumborum) i pétbloniastego (semimembranosus)
do oznaczefi wiasciwosci fizycznych i skladu chemicznego migsa. Za pomoca aparatu PQM 1-KOMBI
firmy INTEK GmbH oznaczano odczyn — pH i przewodnosé elektryczna wiasciwa — EC (mS/cm). Pomia-
ry wykonywano po 45 min oraz po uptywie 24 godz. od uboju. Po 48 godz. post mortem oznaczano réw-
niez wodochtonnosé — zawartos¢ wody wolnej oraz wyciek naturalny i termiczny. Barwg migsa (w syste-
mie L* a* b*), po 30 min ekspozycji, oceniano za pomoca miernika nasycenia barwy Minolta CR-310.

Na podstawie uzyskanych wynikow stwierdzono istotny wplyw grupy genetycznej na wyrdzniki jako-
$ci fizykochemicznej migsa wieprzowego, chociaz trudno wnioskowa¢ o jednoznacznym wplywie okre-
slonego genotypu na wszystkie parametry jakosci migsa. Najlepszyml cechami jako$ciowymi,
a szczegblnie wodochlonnoscia, charakteryzowato si¢ migso mieszancéw z grupy I (wbp x pulawska ?).
Prawdopodobnie wynikato to z korzystnego wptywu rasy putawskiej.

Stowa kluczowe: $winie-mieszafice, jako$¢ migsa.

Wprowadzenie

Tlo$¢ migsa w tuszy wieprzowej i jego jakosc¢ zalezy od wielu czynnikéw przyzy-
ciowych i poubojowych, sposrod ktorych waznymi sa genotyp zwierzat i odpowiednie
warunki $rodowiskowe. Zdaniem Blicharskiego [1] obecny genotyp §win oceniany
w centrach hodowlanych w Polsce jest w stanie zabezpieczyé o wiele wigksza
i efektywniejsza produkcje niz ma to miejsce. Nalezy jednak zaznaczyé, ze przy do-
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skonaleniu poglowia masowego pod wzgledem migsnoéci konieczne jest zwrdcenie
wiekszej uwagi na jako$¢ miegsa i specyfike zwiazana z rasami wykorzystywanych
zwierzat.

Celem podjetych badat byla ocena jako$ci migsa pozyskanego od tucznikow
z réznych grup genetycznych.

Material i metody badan

Badaniami objeto 38 tucznikéw pochodzacych od trzech hodowcéw z regionu
srodkowo-wschodmej Polski, ktore zahczono do nastqpujqcych grup genetycznych I-
wbp® x putawska® (n = 15), II - - pietrain® x wbp® (n = 8) i Il — pletraln x pbz?¥
(n=15). Uboju dokonywano zgodnle z technologia obowiazujaca w przemysle mig-
snym. Po 24-godz. wychlodzeniu pottusz, w trakcie rozbioru poubojowego, pobierano
probki migénia najdhuzszego z odcinka ledzwiowego (musculus longissimus lumbo-
rum) i pétbloniastego (semimembranosus) do oznaczeh wlasciwosci fizycznych i skla-
du chemicznego migsa. Za pomoca aparatu PQM I-KOMBI firmy INTEK GmbH,
bezposrednio w tkance migsniowej oznaczano pH i przewodno$¢ elektryczna wlasciwa
— EC (mS/cm). Pomiary wykonywano 45 min po uboju (odpowiednio pH; i EC;) oraz
po uptywie 24 godz. (pHa4 i EC,4). Po 48 godz. post mortem oznaczano rowniez wo-
dochtonno$¢ — ilos¢ wody wolnej oraz wyciek naturalny i termiczny [6].

Barwe migsa, po 30 min ekspozycji, oceniano za pomoca miernika nasycenia
barwy Minolta CR-310. W glowicy pomiarowej wykorzystano iluminacje szerokoka-
towa (oSwietlenie szerokoobrazowe), geometrig 0° kat projekcji oraz 50 mm obszar
pomiarowy. Wynik obliczano jako Srednig arytmetyczna z dwoch pomiaréw. Bez-
wzgledne wyniki podano jako tréjchromatyczne wartosci w przestrzeni barw L* a* b*
(CIE 1976), gdzie: L* — jasno§¢ metryczna; a* — barwa czerwona; b* — barwa zélta.
Miernik kalibrowano na bialej plytce wzorcowej CR-A44 o danych kahbracyjnych
Y =93,50; x=0,3114 iy =0,3190.

* Analizg statystyczna wykonano w oparciu o jednoczynnikowa anahzq wariancji,
a istotno$¢ roznic miedzy $rednimi zweryfikowano testem rozstepu Duncana wykorzy-
stujac program SPSS/PC+.

Wyniki i dyskusja

Analizujac wyniki dotyczace ksztattowania si¢ wiasciwosci fizykochemicznych
migsnia najdiuzszego (tab. 1) nie stwierdzono statystycznie 1stotnych réznic w odnie- .
sieniu do pH; i EC,. Miegso pochodzqce od mieszancéw grupy 1 (wbp X pukawskag) i
I (pletramg X wbpg) charakteryzowato sig istotnie wyzszymi warto$ciami pH konco-
wego (5,63 1 5,70) w poréwnaniu z mieszancami grupy III (pletram X psz) 5,45.
Statystycznie istotne réznice stwierdzono réwniez w pomiarze przewodnoscl elek-
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trycznej mierzonej po 45 min od uboju. Najnizsze wartosci uzyskano w grupie III

(pietraing X pbzg) — 3,82 mS/cm, natomiast najwyzsze w grupie II (pietraing» x wbp®) —
5,20 mS/cm.
Tabela l
Wtasciwosci fizykochemiczne mieénia najdhuzszego tucznikéw mieszancéw dwurasowych.
Physical & chemical properties of a m. longissimus depending on the genetic group.
. Genotyp / Genotype
Wyszczegdlnienie - Grupal Grupa II Grupa III
Specification Group I Group II Group III
) Wbp‘3 X pu1awskaSE piétrain& X wbpSE ' pietrain$ X pbzSE
PH, x 624 6,10 6,17
" s 0,26 : 0,44 0,38
PH, x 5,638 | 5708 545"
_ s 0,06 ‘ 0,13 0,12
EC, x 4,07 e 5200 3,82
s 0,73 2,00 1,43
EC, x 13,11 1491 13,17
s 4,719 ‘ 2,38 3,53
L* x 51,36* o 5585° 53238
s 1,88 -~ 3,03 © 2,08
a* x 16,37° L 1497% - 1620°
] 0,85 0,64 0,94
b* x 5,47 6,63° ‘ 4,98
s 1,69 ' 1,52 0,89

Warto$ci Srednié oznaczone roznymi literami w wierszach rdznig sig statystycznie istotnie: a, b — przy
P<0,05, A, B-przy P<0,01; .

Mean values contained in the rows and denoted by different letters differ significantly: a, b — at P < 0.05;
A,B-atP<0.01.

Van Oeckel i wsp. [4] oceniajac mieszafice F; z udziatem knuréw rasy pietrain po-
daja wartosci pH; i EC, mieénia najdtuzszego odpowiednio: 5,86 i 5,9. Ostrowski
i Blicharski [3] stwierdzili natomiast w poledwicy mieszanicow wbp x pietrain warto$¢
pH; w zakresie od 6,20 do 6,46, a przewodnosci elektrycznej od 3,84 do 4,28. Posrednie
warto$ci pH koncowego (okoto 5,57) m. longissimus lumborum mieszancoéw: pietrain, w
poréwnaniu z warto§ciami uzyskanym1 w badaniach wlasnych podajg Jasek i wsp. [2].

Mieszance z grupy I (wbp X puiawskag) charakteryzowaly sie statystycznie istot-
nie najciemniejszym mig¢sem mie$nia najdhuzszego, o czym $wiadczy istotnie najnizsza
warto$¢ L* (51,36) oraz istotnie najwyzszy udziat barwy czerwonej a* (16,37). Znacznie
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wyzeze wartodei L* stwierdzono natomiast w grupach z udzialem rasy pietrain tj. ITI -
53.23 i I — 55,85. O najjasniejszej barwie migsa mieszancow grupy Il (pietrain® x
wbp®) prawdopodobnie zadecydowat istotnie najnizszy udziat barwy czerwonej (14,97)

i najwyzszy barwy z6ltej (6,63).
Tabela 2

Wiasciwosci fizykochemiczne migénia potbloniastego uda tucznikéw mieszahcow dwurasowych.
Physical and chemical properties of a semimembranosus muscle depending on genetic group.

Genotyp / Genotype
Wyszczegodlnienie Grupa I Grupa II Grupa II1
Specification Group I ’ Group II Group III
wbp? x pulawska® pietraing x wbp? pietrain® x pbz?
oH, X 6,36 6,25 6,21
: s 033 . 0,41 0,39
pH, x 577" 5,78° 5,55%
] 0,13 0,04 ‘ : 0,16
EC, X 4,83 5,90 5,49
s 2,28 3,68 3,30
EC, x 13,73% 14,76 12,87
s 2,54 3,90 3,90
L* x 48,24 50,38 48,91
' s 3,46 2,36 3,43
a* x 16,71 15,94 17,00
] 1,52 0,92 1,97
b* x 4,80° 5510 4,12%
s 2,28 1,34 1,46

Wartosci $rednie oznaczone réznymi literami w wierszach rozniq sig statystycznie istotnie: a, b — przy
P<0,05, A, B —przy P <0,01

Mean values, contained in the rows and denoted by different letters differ significantly: a, b—at P <0. 05
A,B-atP<0.0l.

Van Oeckel i wsp. [5] oceniajac parametry barwy mieénia najdhuzszego mieszan-
cow F; z udzialem knuréw rasy pietrain podaja nastgpujace wartosci: L* =57,5;
a*=6,8ib*=134.

W migsniu poibloniastym stwierdzono réwniez statystycznie istotne réznice
w oznaczonych warto$ciach pH koncowego, istotnie na]wyzsze warto$ci tego parametru
stwierdzono w grupach I (wbp X pu%awskag) ill (p1etra1n X wbpg) odpowiednio 5,77
15,78; natomiast najnizsza warto$¢ w grupie III. (pletram X pbzg) 5,55. W pomiarze
przewodnoéci elektrycznej mierzonej po 24 godz. istotnie najnizsza warto$cia charakte-
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ryzowata si¢ grupa 111 (pletram X pbzg) 12,87 mS/cm, najwyzsza natomiast wystqpﬁa
w grupie II (pletram X Wbpg) 14,76 mS/cm (tab 2).:. -

Tabela 3

Wskazniki wodochionnoéci ocenianych migéni w zalezno$ci od genotypu tucznikéw mieszaficow dwura-
sowych.

Water holding capacity parameters of muscles investigated depending on the genetic group.

Genotyp / Genotype
Wyszczegdlnienie Grupal ' Grupa I ) Grupa III
Specification ' Group 1 : Group II GroupHI .
. wbp‘g X pu{awskaSE pietraing X wpr pietraina X pbzg
migsien najdiuzszy / musculus longissimus
Wyciek naturalny [%] | “x 4,738 S 7168 6,835
Drip loss [%] s 2,23 1,77 1,30
Wyciek termiczny [%] | x 29,47° ’ 2144 25,388
Cooking loss [%] s 2,98 3,49 4,94
Woda wolna [%] x 25,94 2981 31,40
Free water [%] s 9,40 5,89 7,44
' migsien pofbloniasty uda / musculus semimembranosus
Wyciek naturalny[%] | x 2,76 4,85® 3,975
Drip loss[%] s 1,32 1,03 1,17
Wyciek termiczny [%] | x 30,86 22,454 26,058
Cooking loss[%] s 3,77 232 5,12
Woda wolna [%] x 31,13 33,94 ‘ 33,07
Free water [%] s 6,66 195 : 9,98

Wartoéci érednie oznaczone réznymi literami w wierszach rozmq SIQ statystycznie istotnie: a, b — przy
P <0,05, A B - przy P <0,01; '

Mean values contained in the rows and denoted by dlfferent letters dlffer significantly: a, b = at P < 0 05 »
A,B-atP<0.01.

Jasek 1 wsp. [2] podaja nieco nizsze warto$ci pH konficowego (5,47-5,61) migénia
potbloniastego mieszafnicow z rasa pietrain.

Ostrowsk1 i Blicharski [1, 3] stwierdzili natomiast w szynce mieszancow wbp X
p1etra1n zblizona warto$é pH; w zakresie od 6,18 do 6,30, natomiast nizsza przewod-
nosci elektrycznej po 45 min, od 3,17 do 3,46.

" Analizujac wskazniki barwy leSl’lla potbloniastego nie stwierdzono 1st0tnych
r6znic pomiedzy ocenianymi grupami genetycznymi pod wzgledem jasno$ci i udziatu
barwy czerwonej, aczkolwiek migso grupy II (pletram X Wpr), podobnle jak m. lon-
gzsszmus lumborum by%o naJJasmerze (50,38).
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Duzo nizsze warto$ci L*, na poziomie 40,72-41,73 mlqsma poiblonlastego mieszan-
c6w z udziatem rasy pietrain podaja Jasek i wsp. [2].

Rozpatrujac wskazniki wodochtonnosci wykazano, ze statystycznie istotnie naj-
wyzszym wycickiem naturalnym charakteryzowato si¢ migso mieszancow z udziatem
rasy pietrain. W grupie II (pietrain& X wbpg) wskaznik ten przyjmowal $rednia wartoéé
w mig$niu najdtuzszym 7,16%, za$ w potbtoniastym 4,85%; w' grupie III (pietrain X
pbzg) odpowiednio 6,83% i 3,97%. Migso mieszancow z grupy I (wbp X pulawskag)
charakteryzowaio si¢ natomiast najmzszym wyciekiem naturalnym i udzialem wody
wolnej, lecz istotnie najwyzszym wyciekiem termicznym w ocenianych migéniach,
odpowiednio m. najdtuzszy — 29,47% i péibloniasty - 30,86% (tab. 3).
~ "Van Oeckel i wsp. [4] oceniajac wyciek naturalny migénia najdtuzszego mieszan-
c6w Fi z udzialem knurdw rasy pietrain uzyskali warto$¢ na poziomie 5,9%.

Whioski .

1. Stwierdzono istotny wplyw grupy genetycznej na wyrézniki jakosci fizykoche-
micznej miesa wieprzowego, ch‘oci'az trudno wnioskowaé o jednoznacznym
wplywie okreslonego genotypu na wszystkie parametry jako$ci migsa. ’

2. Najlepszymi cechami jako$ciowymi, a szczeg6lnie wodochlonnoécig charaktery-

zowalo si¢ migso mieszancow z grupy I (wbp‘? x pulawska ¥). Prawdopodobnie
wynikato to z korzystnego wpltywu rasy putawskie;j.
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THE PHYSICAL & CHEMICAL PROPERTIES OF THE TWO-BREED HYBRID :
FATTENER MEAT

Summary -

The objective of the investigations performed was to evaluate the quahty of meat obtained from fat-
teners of various genetic groups: I — wbp X pulawska n=15), 11 - pletram X wbp (n=8), and II -
pletram X pbz (n = 15). The half carcasses have been chilled for 24 h. During the post-slaughter joint-
ing, samples of the musculus longlssxmus lumborum and of the musculus semimembranosus were taken in
order to determine the physical properties and the chemical composition of meat. With the use of PQM I-
KOMBI, INTEK GmbH, the pH reaction and electrical conductivity were determined, The measurements
were performed 45 min and 24 h after the slaughter. Additionally, the water absorption was determined 48
h post mortem (i.e. percentage of free water, as well as drip loss and cooking loss).. After a 30minute
exposition, the colour of meat (L*a*b* values) was evaluated using a Minolta CR-310 chromaticity meter.

On the basis of the results obtained, we stated that the genetic groups significantly influenced the dis-
criminants of physicochemical quality of pork, although it was difficult to conclude whether or riot there is
any explicit influence of a certain genotype on all the parameters of meat quallty Generally, the best
quality features (and especially the water absorption) were stated in group I (wbp x putawska®) of hybrld
meat. It possibly resulted from the beneﬁc1al mﬂuence of the special Pulawy breed type

Key words: pigs-hybrids, meat quality.



