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opisywane tendencje. Wedlug skali hedonicznej najlepsza jakoscia charakteryzowala sig
marchew ogrzewana w naczyniach ze stali stopowej oraz ziemniaki i kalafior przygotowywane
w naczyniach aluminiowych. |
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1. Wydzial Zywienia Czlowieka oraz Gospodarstwa Domowego
2. Wydzial Melioracji i Inzynierii Srodowiska
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7. WPLYW TECHNOLOGII NAWADNIANIA
I NAWOZENIA NA JAKOSC UPRAWIANE] SALATY

Przy produkcji zywno$ci bezposrednio spozywanej jak np. warzywa, coraz wigksza uwage
poswieca sig ich jakosci rozumianej jako bezpieczefistwo zywnos$ciowe. Jednym z kryteriéw
oceny tak rozumianej jako$ci warzyw jest zawarto§¢ w nich azotanow i azotynow.

Intensywna uprawa warzyw czgsto prowadzi do pogorszenja jakosci surowcoéw
spozywczych i nadmierng kumulacjg w nich azotanéw i azotynéw oraz stwarza zagrozZenie dla
konsument6éw i §rodowiska. }

Celem podj¢tych badai jest ocena wplywu technologii nawadniania i nawozZenia za pomoca
nawodniefi kroplowych i wglcbnych na jako§¢ salaty przy minimalizacji zanieczyszczenia
zwidzkami azotowymi zaréwno sataty jak i wéd gruntowych.

Badania prowadzono na 12 poletkach o powierzchni 25 m? , 4 poletka nawadniane
systemem kroplowym, 4 wglebnym i 4 nienawadniane. Na podstawie oceny zasobno$ci gleb
ustalono potrzeby nawozowe. Nawozy podawano przez system nawadniajacy lub posypowo.

Zawarto§¢ azotandw i azotynéw w badanej salacie byla zréznicowana. Poréwnujac
otrzymane wyniki z danymi literaturowymi mozna stwierdzi¢ znacziace obniZenie ilosci
azotanéw i azotynéw przy nawadnianiv i nawozeniu przez system kroplowy i wglgbny.
Szczegdlnie duzo azotanéw gromadzila salata z poletek kontrolnych, nienawadnianych i
nawozonych posypowo. Na podstawie badafi stwierdzono znacznie wy7sza jakos§é
organoleptyczna salaty nawozonej przez system nawadniajacy w poréwnaniu do salaty
nNawozonej posypowo.
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8. JAKOSC WYBRANYCH GATUNKOW HERBATY
| CZARNE]

W obrocie detalicznym rzadko znajduje si¢ oryginalne gatunki herbat, a gléwnie sa to
mieszanki herbaciane, specjalnie przygotowdne w celu zharmonizowania barwy, smaku i
aromatu naparu herbaty, zgodnie z upodobaniami odbiorcéw i ich mozliwosciami finansowymi.



