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Sekcja D: Systemy zapewniania jakosci.
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1. ANALIZA ZAGROZEN MIKROBIOLOGICZNYCH W
PROCESIE PRODUKCYJNYM, PRZECHOWYWANIU I
DYSTRYBUCJI WYROBOW GOTOWYCH DO SPOZYCIA

Celem pracy jest analiza zagrozeii mikrobiologicznych (jako czg$¢ systemu HACCP)
procesu produkcyjnego, przechowywania i dystrybucji nowych produktéw zywnoSciowych
typu convenience, wytwarzanych w warunakch laboratoryjnych. Zakres pracy obejmuje
teoretyczng analiz¢ zagrozefi mikrobiologicznych oraz nastgpnie weryfikacj¢e zalozen
teoretycznych poprzez analiz¢ mikrobiologiczng jak réwniez okreslenie trwalosci tych
produktdéw i co za tym idzie okreSlenie ich przydatno$ci do spozycia. Teoretyczna analiza
zagrozefi zostala wykonana w oparciu o procedurg systemu HACCP. Weryfikacje wynikow
przeprowadzono oznaczajac zgodnie z polskimi normami: ogdlna liczb¢ drobnoustrojow
tlenowych, ogdlng liczbe plesni i drozdzy, miano coli, obecno$é pateczek z rodzaju Salmonella,
obecno$é paleczek Proteus, obecnosé beztlenowych laseczek przetrwalnikujacych, obecnos¢
enterococcé6w, ogdlng liczbg bakterii psychrotrofowych, obecno$é gronkowcdéw. Na podstawie
teoretycznej analizy zagrozefi stwierdzono, ze niebezpieczefistwo stwarza¢ moga nastepujace
grupy drobnoustrojow: Salmonella, Staphylococcus, Escherichia coli, drobnoustroje
psychrofilne  (przy = przechowywaniu  chlodniczym), Clostridium botulinum przy
przechowywaniu prézniowym. W przeprowadzonych badaniach potwierdzono obecnosé
drobnoustrojéw psychrofilnych, w tym plesni i drozdzy, ktére ograniczaja okres
przechowywania chlodniczego. W kilku przypadkach wyizolowano Staphylococcus podejrzany
o koagulazododatnio$é. Badania sa kontynuowane.
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2. ROLA SYSTEMOW LOGISTYCZNYCH W OCHRONIE
| JAKOSCI PRODUKTOW SPOZYWCZYCH

Prawidlowa ochrong wyprodukowanych débr fizycznych mozna osiagnaé jednynie poprzez
systemowe rozwiazania, wprowadzane w skali przedsigbiorstwa, branZy, a nawet calej
gospodarki. Strategia dzialania prowadzona w celu eliminacji wzglednie ograniczania
wysigpowania niekorzystnych zmian w produktach spozywczych winna by¢ zintegrowana z
logistycznym systemem zarzadzania. Realizacja tego postulatu jest realna, bowiem wdrazanie i
rozwdj systemoéw logistycznych, a takze podejscia systemowego w dzialalno$ci gospodarczej
jest obecnie niezbgdne. Musi wytworzy¢ si¢ odpowiednie zrozumienie dla znaczenia zagadniefi
logistyki, w tym zwlaszcza dla charakteru i roli proceséw zwiazanych z przyspieszeniem
przeplywu débr fizycznych i ochrong ich jakoSci.



